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Resume:

Notre travail s’intéresse a ’oignon blanc et doré d’Oulhaga .Qui a pour objectif d’étudier les
parameétres morphométriques de la culture d’oignons de variété locale, et I’impact de la conduite
en pluvial et en irriguée ainsi que les conditions climatiques actuelles sur le développement de
cette culture.

Pour atteindre cet objectif, une étude a été faite au niveau des 03 stations « parcelles » de culture
d’oignons blanc et doré conduite en pluvial et en irriguée dans la zone El Gherraba Oulhaca
Wilaya Ain Temouchent. On a effectué des mensurations morphométriques telles que la
longueur de plant, des feuilles, des racines. Cette analyse nous a permis aussi dedéterminer la
variabilite de la taille, la forme et le diamétre du bulbe, ainsi que d’évaluer ’impact des
conditions environnementales sur la croissance et le développement de 1’oignon et les systemes
production entrepris par les producteurs de la zone d’étude.

Notre étude s’est intéressée a infestation des différents adventices au niveau des trois stations
qui ont été collectées pour effectuer leur identification au laboratoire et réaliser un herbier.
Nous avons effectué I’identification au laboratoire sur des échantillons de bio agresseurs
trouvés a la station N° 03 « parcelle » la culture d’oignon doré conduite en pluvial. Les résultats
trouvés au niveau de la zone d’étude ont mis en évidence I’impact de la conduite ancestrale de
la culture d’oignon des deux variétés au stress hydrique et son effet sur la protection
phytosanitaire. Nos résultats peuvent étre utilisés comme une solution aux contraintes
rencontrées par les producteurs afin d’améliorerle rendement et la qualité de la production de

I’oignon de la région d’Oulhaga.

Mots clés : T’oignon (Allium cepa L.), I’oignon blanc et doré d’Oulhaga, paramétres
morphométriques, culture pluvial, culture en irriguée, des adventices, bio agresseurs.




Summary:

Our work focuses on the white and golden varieties onion of Oulhaca region, which aims to
study the morphometric parameters of the cultivation of local variety onions, and the impact of
rainfed and irrigated management as well as the current climatic conditions on the development
of these crops.

The objective of our study was made in the field. Three “plots”’named asstations for the
cultivation of white and golden onions varieties conducted in rainfed and irrigated conditions
at El Gherraba Oulhaca Wilaya Ain Temouchent. We carried out morphometric measurements
such as the length of the plant, the leaves, and the roots. This analysis also allowed us to
determine the variability of the size, shape and diameter of the bulb, as well as to assess the
impact of environmental conditions of growth and development of the onion and the production
systems undertaken by the producers in the study area.

Our study was interested in the infestation of different weeds at the three stations which were
collected to identify the different types of weed in the laboratory to make herbarium.

We carried out the identification in the laboratory on samples of pest foundat station N° 03
“plots” the golden onion crop grown in rainfed conditions. The results found highlighted the
impact of the ancestral production system of onion cultivation of the two varieties under water
stress and its effect on phytosanitary protection. Our results can be used as solution to the
constraints met by producers in order to improve the yield and quality of onion production in

the Oulhaca region.

Key words: onion ( Allium cepa L. ), white and golden onion of Oulhaca, morphometric
parameters, rainfed crop , irrigated crop , weeds, bio-aggressors .




gailall

Adaal) Cliall o3a i i gai cpe AV 5 dualel s dikaial o dl) 5 Gian¥) deadlde ) e lilee ) saay
Gl Gl e il dxe aa gy Adhaial) 8 aDM ol (e (Budae (slE 8 Gl I s Sl AlaY)
Clana 3 (5 ginn o Al )3 el ) a3 (5 ke plai o () saaing pgalane Laiy, dhaill e ) 31 ) ol ) slantiony
BlosY) 5 ball Jola Jie 4y yiash ) ge Dl Ly jal Cumn dualgd g 4l je ddlaia (& oaadll 5 (ma¥) diad) 4l ) )
3 e sl ey cilie Badl LS Juadl Zoa i 5 0S5 5 ana i st Julal 13a W U1 LS 53l
Caa LIRS Al s AN U Cinens a8l Laiatl juid) 5 s o padiii el aY | Ly el ilaas
(g e o ala a5 (A 3 68 ) Adaaall (5 gie o 5 S led calla B Ll Gl sl e s

;2.9&\41\ Glalsl)

LA & Oulhaga J )5 pan) deadl « (LAllium cepa L ) dead
.";Mk_t\m‘wgé‘af};}jﬁd‘)am\‘BJ\LQU}L“M‘@}ﬁ‘LE‘)LA‘




LISTE DES ABREVIATIONS :

FAO: Food and Agriculture Organization of the United Nations.
Ha: Hectare.

Qx: Quintaux.

T: tonne

°C : Degré Celsius.

H : heure

Kg: kilogramme.

Km2 : kilometre au carré

M : métre.

mm : millimetre.

ETP : evapo tronspiration potanciel

INSID : institut nationel des sols et de I’irrigation
B.N.E.D.E.R: Bureau National des Etudes de Développement Rural.
max : Température moyenne mensuelle des maxima en (C°).
min : Température moyenne mensuelle des minima en (C°).
OBI : Oignon blanc irrigue.

OBS : Oignon blanc sec.

ODI : Oignon doré irriguée.

ODP: Oignon doré pluvial.

P: Precipitation

DSA : Direction de la superficie agricole

N : Nord

O : Ouest

E : East

S:Sud

S.A.U: Superficie agricole utile

S.A.T: Superficie agricole totale

Cm : Centimetre




LISTE DES FIGURES:

Figure 1:Shema de bulbe d'oignon 7
Figure 2:Les graines de l'oignon 8
Figure 3:Fleur d'oignon 8
Figure 4:0ignon jaune 10
Figure 5:0ignon rouge 10
Figure 6:0ignon botteler 11
Figure 7:0ignon espagnol 11
Figure 8:0ignon blanc 11
Figure 9:Cycle de devloppement de L'oignon 13
Figure 10:La seconde annee du cycle de developpement de l'oignon 14
Figure 11 : Le Pourpier rouge (Portulaca oleracea L) 21
Figure 12:Le zoumine noir (Didier Monnier;2006) 21
Figure 13: Amaranthe reflechie (Franck Le Driant ,2022) 21
Figure 14:L'anis marron (Didier Monnier;2006) 21
Figure 15:Liseron des champ 21
Figure 16 : La mouche mineuse 23
Figure 17: Les Thrips (Thrips tabaci, Thrips palmi et Frankliniella 23
occidentalis)

Figurel8: Le hanneton (Phyllopertha horticola) 23
Figure 19: Vers blanc la larve de Le hanneton (Phyllopertha horticola) 23
Figure 20 : Le botrytis (botrytis squamosa) 26
Figure 21 Altenaria 26
Figure22: La maladie des racines roses (Pyrenochaeta terrestris) 26
Figure 23 : Le mildiou (Peronospora destructor) 26
Figure 24 : La bactériose (Xanthomonas axonopolis pv. Allii) 26




Figure 25 : L’oidium (Leveillula taurica) 26
Figure 26: Stockage d’oignon en palox par aspiration 27
Figure 27: Aprés la récolt placement les oignons dans des andans 27
Figure 28 : Evolution de la production d’oignon sec et frais dans le monde 29
Figure 29 : Evolution de la production d’oignon sec et frais en Algérie 31
Figure 30 : Carte géographique de la Wilaya d’ Ain Temouchent 35
Figure 31: Températures et précipitations moyennes str Ain Témouchent des 36
30 dernieres années

Figure 32 : Pluviométrie mensuelle moyenne a Ain Temouchent 37
Figure 33 : Niveaux de confort selon I’humidité a Ain Temouchent 38
Figure 34 : Le nombre mensuel des jours ensoleilles a Ain Temouchent 38
Figure 35 : Vitesse moyenne mensuelle du vent 39
Figure 36: La rose des vents de Ain Temouchent 39
Figure 37 : Localisation de la zone d’Oulhaga 40
Figure 38: Carte des altitudes de la commune d’Oulhaga 43
Figure 39: Climagramme d’emberger des moyennes mensuelles 45
desprécipitations et la température de la région d’Oulhaga

Figure 40: Diagramme Ombrothermique des moyennes mensuelles des 46
précipitations et la température de la région d’Oulhaga

Figure 41 : Diagramme de régime mensuel des précipitations de la 47
régiond’Oulhaga

Figure 42 : Diagramme de régime saisonnier de précipitation de la région 48
d’Oulhacga

Figure 43: Diagramme des pluviométries de la zone d’étude d’Oulhaga 49
Figure 44 : Relevé de température de la willaya de Ain Temouchent pendant 52
la compagne (2022-2023)

Figure 45 : Travail de sol par la traction animale 52
Figure 46 : La rotation culturale 52




Figure 47 : Les stations d’étude de la commune d’Oulhaga 53
Figure 48 : Oignon blanc pluviale station 01 53
Figure 49: Oignon blanc irriguée en station 02 54
Figure 50 : Oignon doré en pluviale station 03 54
Figure 51: Oignon doré irrigueé en station 03 55
Figure 52 : Oignon doré production de semences 03 55
Figure 53: Matériel utilise au terrain 57
Figure 54 : Matériel utilisé au laboratoire 58
Figure 55 : Un tracage fait par I’utilisation de la traction animale 60
Figure 56 : La plantation des plants d’oignons aux champs 61
Figure 57: Les adventices trouvée a la station d’étude 63
Figure 58 : Les ravageurs trouveée a la station d’étude 64
Figure 59 : Les différentes mesures morphomeétriques de la partie aérienne de 64
I’oignon

Figure 60: Les différentes mesures morphométriques de 1’oignon 65
Figure 61: Un herbier d’adventice trouvee 65
Figure 62: L’indentification de coléoptére trouvée au laboratoire 66
Figure 63 : Les différentes stades de déeveloppement de I’oignon 59
Figure 64 : Stade crochet de 1’oignon blanc en pluvial 68
Figure 65: Stade fouet de I’oignon blanc en pluvial 69
Figure 66 : Stade 1 feuille de I’oignon blanc en pluvial 69
Figure 67 : Stade 02 feuilles de I’oignon blanc en pluvial 70
Figure 68 : Stade 3 & 4 feuilles de I’oignon blanc en pluvial 70
Figure 69: Stade 50 % bulbe de 1’oignon blanc en pluvial 71
Figure 70: Stade de floraison de I’oignon blanc en pluvial 72
Figure 71 : Stade ouverture des sépales 1’oignon blanc en pluvial 73




Figure 72 : Stade ouverture de pétale de I’oignon blanc en pluvial 74
Figure 73 : Stade crochet de I’oignon blanc irriguee 75
Figure 74 : Stade fouet de I’oignon blanc irriguée 75
Figure 75 : Stade 1 feuille de I’oignon blanc irriguée 76
Figure 76: Stade 3 a 4 feuilles de I’oignon blanc irriguée 76
Figure 77 : Stade 50 % bulbe de I’oignon blanc irriguée 77
Figure 78 : Stade formation des floraisons de 1’oignon blanc irriguée 77
Figure 79 : Stade crochet de I’oignon doré en pluvial 78
Figure 80 : Stade fouet de I’oignon doré en pluvial 78
Figure 81: Stade 01 feuille de I’oignon dore en pluvial 79
Figure 82 : Stade 3 a 4 feuilles de 1’oignon doré en pluvial 79
Figure 83 : Stade formation des floraisons de 1’oignon doré en pluvial 80
Figure 84: Stade crochet de I’oignon doré irriguee 80
Figure 85 : Stade fouet de I’oignon doreé irriguée 81
Figure 86 : Stade 01 feuille de 1’oignon dor¢ irriguee 81
Figure 87 : Stade 3 a 4 feuilles de 1’oignon doré irriguée 82
Figure 88 : Stade 50 % bulbe de I’oignon doré irriguée 82
Figure 89 : Stade de récolte en vert de ’oignon doré irriguée 83
Figure 90:Stade debut de floraison de 1’oignon dore irriguée 83
Figure 91 : Stade ouverture des sépales 1’oignon blanc en pluvial 84
Figure 92: Salsola kali. L (Saude) 85
Figure 93: Lysimachia Foemina 85
Figure 94: Glebionis Coronaria. L 86
Figure 95 : Cichorium intybys L 86
Figure 96 : Ridolfia Segetum L. Moris (Aneth des moissons) 87
Figure 97 : Bupleurum Rotunidifolium L 87




Figure 98 : Bupleurum Rotunidifolium 88
Figure 99 : Amaranthus Blitoides 88
Figure 100 : Convolvulus 89
Figure 101 : Les dégats causée par le coléoptére au niveau de la partie 89
aérienne de la plante oignon doré pluvial
Figure 102 : Les dégats causée par la larve du coléoptére au niveau de la 90
partie souterraine de plante oignon doré en pluvial
Figure 103 : Charancon de Alliacés 91
Figure 104 : la larve de Charancon de Alliacés 91
Figure 105: La mensuration corporelle du Charangcon des Alliacés 92
Figure 106: La mensuration de I’abdomen, le thorax et la téte du Charangon 92
des Alliacés
Figure 107 : La mensuration des pattes posterieur et antérieure du Charangon 93
des Alliacés
Figure 108 : Histogrammes de mesures morphométriques de I’oignon blanc 96
pluvial et irriguée au stade 01 feuille
Figure 109: Histogramme de mesures morphométriques de 1’oignon blanc 97
pluvial et irriguée au stade 3 a 4 feuilles
Figure 110 :Histogramme de mesures morphométriques de I’oignon blanc 98
pluvial et irriguée au stade 50%bulbe
Figure 111:Histogramme de mesures morphométriques de 100
I’oignondorépluvial et irriguée au stade 01 feuille
Figure 112:Histogramme de mesures morphométriques de 101
I’oignondorépluvial et irriguée au stade 3 a 4 feuilles
Figure 113:Histogramme de mesures morphométriques de ’oignondoré 102
irriguée au stade 50% bulbe

Figure 114 :La phénomene de montaison sur la parcelle oignon doréen 104

pluvial




Figure 115 :Les dégats causés par la larve et I’adulte de charangons d’ail au
niveau de la parcelle 01 station 03 d’oignon doré conduite en pluvial

106

Figure 116: Les adventices dominantes au niveau 3 stations ‘¢tude de la
région d’Oulhaga

107




LISTE DES TABLEAUX

Tableau Composition moyenne pour 100 g d'oignon (Ciqual;2020) 17
01

Tableau La fertilisation minérale ajoute aux oignons pour un rendement 19
02 espere de 40 tonnes d'oignon/ha (Jean Denis PAYET ;2006)

Tableau Les adventices difficiles @ combattre au niveau de la culture oignon 20
03 (David Gourc;2006)

Tableau Les principaux ravageurs qui attaquent [’oignon (David Gourc 22
04 ;2006).

Tableau | Les principales maladies qui touchent I’oignon (David Gourc, 24
05 2006)

Tableau Evolution de la production d’oignon dans le monde (FAOSTAT, 29
06 2020).

Tableau Evolution de la production d’oignon en Algérie (FAOSTAT, 2020). 30
07

Tableau | Tous les communes de la wilaya de Ain Temouchent qui fond la 32
08 culture de I’oignon (vert /sec) .

Tableau Les principaux bienfaits de 1’oignon pour la santé¢(JO LEWIN, 32
09 2022).

Tableau Les informations techniques de la daira d’Oulhaga (DSA,2023 ) 41
10

Tableau Les moyennes mensuelles des précipitations et la température de la 45
11 région d’Oulhaga (1981-2021)

Tableau Le régime mensuelle des précipitations région d’Oulhaca (1981- 46
12 2021)

Tableau Le régime saisonnier des précipitations de la région d’Oulhaga 47
13 (1981-2021)

Tableau | La précipitation moyenne de la zone d’étude durant la compagne 51
14 agricole (Stationméteo Beni Saf ,2023)

Tableau | Les moyennes mensuelles d”humidité, insolation et le vent de la

15 région d’Oulhaga (1990-2018) 52




Tableau Les mesures morphométriques de I’oignon blanc pluvial et irriguée | 98
16 au stade 01 feuille .

Tableau Les mesures morphométriques de 1’oignon blanc pluvial en irriguée | 100
17 au stade 3 a 4 feuilles.

Tableau Les mesures morphométriques de 1’oignon blanc pluvial et irriguée | 101
18 au stade 50%bulbe.

Tableau Les mesures morphométriques de 1’oignon dorépluvial et irriguée au | 102
19 stade 01 feuille .

Tableau Les mesures morphométriques de 1’oignon dorépluvial et irriguée au | 104
20 stade 3 a 4 feuilles .

Tableau Les mesures morphométriques de 1’oignon doréirriguée au stade 105
21

50% bulbe .




Table des matieres

INtroduction GENEIQIE .............uuueeeeerssssrssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssss 1

Chapitre | : Synthese bibliographique

1.1 GENEralite SUM I’0IZRON ..............coooiiiiiiiieeeeee s 5

| .1.1 Présentation et origine de la plante ..o 5
| .1.2 Caractéristiques botaniques et biologiques de la plante............c.cccooeviiiciiiinnnn, 5
1.1.2.3 Différents types de 17 01ZN0M........cuiiiiiiiieiiiie ittt 9
1.1.3 Caractéristiques PhyYSIOIOQIGQUES..........cciveiiieiieeiie e 11
1.1.4 Cycle de déVEIOPPEIMENT .........ooiiiiiiieiee e 12
1.1 4.1 L& PremMIEIE QNMNEE ....c.veveeiiesie ittt sttt ettt ettt et st e bt se e bt e beebeebe e st e abeeneesbeaneesbeaneeas 12
1.1.4.2 LA SECONAE ANNEE ....vveeieeiee ettt ettt e e et e et e e be e e re e et e e baeeneeeneenneeenes 14
1.1.5 Exigences au milieu de la plante...........cccoiiiiiiiii i 14
1.1.5.1 EXigences agro- CHMATIGUE.........eiuieiieiie ettt 14
1.1.5.1 EXIQeNCES BUAPNIGUES......cuiiuiiitieieitieie sttt sttt esne e 15
1.1.6 Méthodes de production d’0IgMON...............cooviiiiiiiieriieie e 16
LL7 ValeUr NUTFTTIVE ...ttt 17
1.1.8 Conduite technique de I’oignon culturale ..............cc.coooveiiie i, 17
1.8.1 Production des plants N PEPINIEIE ..........coiveiiiiee e 17
1.1.8.2 RePIqUAQE TS PIANTS ....ecvvieiiiee ettt e e e e e nae e 18
L.8.3 FITHIISALION ...ttt 18
RS I [ o o o RSSO 19
1.1.8.5 DESNEIDAGE .. .oeciviee ittt e et e e e aes 19
1.1.8.6 Les problémes phytoSanItaires: .......cccovviiiiieeiiee e e 21
LL8.7 LA TECOIE ...ttt ettt 27
1.1.8.8 CoNSErvation €t STOCKAGE ........ueeiviii ettt s 27
1.2 Importance et production de la culture d’oignon .......................c...oocc. 28
1.2.1 INTErELS ECONOMITUES .. .vveeiiieeeieee et e et e e et e e st e e et e e et e e st e e s erae e e snae e e snaeeeenreeeaneeas 28
2) DANS 18 MONUE .....veiiiie et st e e et e e st e e e s ab e e e te e e sate e e s abeeesneaeeneeas 28
o) S A Lo =] T SRR PRPTS 30
C) A AN TEMOUCHEN ...ttt ettt es ettt en ettt a et es s st st etetatees 31
1.2.2 Intérét médicinal de Poignon.............ccoooviiiiiiiiiiie s 32

Chapitre Il : Partie experimentales

1.1 Materiel et MEthOdES..........ccoviiiiiiie e 34
50 R @ o] =T 1 ST RUSURTOPUPPI 34
11.1.2 Présentation de la région d’étude (AIN Temouchent)..........cccccovevieiiieiineeineene, 34

11.1.3 Les données générales du Climat.............coovriiiiieiiie e 36




11.1.3.1 Températures et précipitations MOYENNES .......cc.evveriiriiiiiiieniieiie et 36

11.1.3.2 LA PIUVIOMALIIE. ...ee ittt ettt are e et e e e be e e sat e e e eareeenes 36
TLL3.3 HUMIAITE....c ettt et e et e e e ebe e e s bae e eare e e 37
11.1.3.4 L’ensoleillement OU INSOIALION:.........uviiiieiiie e 38
0T T T T o | PSSP PSSR 39
11.1.4 Les potentialités agricoles de la région Ain Temouchent.............cccccoovevieinenenn, 40
11.1.5 Choix de 12 ZONe d’étude ............oeveeiiiiiei e 40
11.1.6 Présentation de 1a zone d"6tUde..........cceeevviiiiiiie i 41
11.1.7 Pratiques Particuliéres des acteurs dans la zone d’étude................ccccceverrrenenn. 51
IR A Y /- LT (TR 51
11.1.7.2 Les teChniques CURUIAIES............cooiiiiiiie e 51
11.1.8 Présentation des stations d’étude..............ccoecureiieiiieesieeiie e 52
H1.2 MatEriel ULHISG..........oo oot 57
11.2.1 Matériel Utilisé sSUr 18 tEITaIN .........cooiiiiei i 57
11.2.2 Matériel utilisé au 1aboratoire ..........cccceeeiiiiii i 58
11.3. Méthodologie De Travail...........ccccooviviieiiiiiiiic e 60
IR AU gl (- =T - U] o USSR 60
IR U F= T oo ] - (0] | - USSR 65
T4 RESUITAL. ... e e e eanee e 68
11.4.1 Les mesures morphométriques de deux variétés d’oignons (blanc et dor¢é)
conduite en Pluvial €t IFTIGUEE .......ccviieiee et 68
11.4.2 Identification des adVENTICES ..........coiiuiiiiiiie et 84
11.4.3 Problemes phytoSANITAITES .........ccuvieiiiieiiie et 89
1.5 DISCUSSION ...t ctiee ettt ettt e e e et e e e st e e e e naa e e e neee s 95
11.5.1 Interprétation et Discussion des résultats..............cccoveeiiie i 95
11.5.1.1 Analyse morphométrique de I’oignon blanc conduit en pluvial et en irrigué.................... 95
11.5.1.2 Analyse morphométrique de I’oignon doré conduit en pluvial et en irrigué..................... 99
(@0 0] 1111 0] o S UP S OUPPRR 109
RECOMMANTALION.........ceiiiiiiiiceee e e e e e 112
Réferences bibliographiqUe..............cooiiiiiiii i 114
Lo 1111 PP

(SIOSSAUIE .eeeeveeeeeeeereeeesseessssessasssesssssassesssesssssssessssessssssssesasssssessssesssesssssssesssesssesssesssssssnes




-~

o

INTRODUCTION
GENERALE

~

/




Introduction Générale

Introduction :

L'oignon est une espéce monocotylédone herbacée, bisannuelle (floraison ladeuxiéme année)

appartenant a la famille des Liliacées Fritsch et al. 2022).

L'oignon est un aromate universel cultivé dans le monde (Europe, Asie, Amérique et I'Afrique).

Il est classé deuxieme dans le monde et produits a différentes latitudes entre 10°S et 65°N
(Foury et al., 1992). L’oignon (Allium cepa L.), originaire d’Asie centrale (Pitrat et Foury,
2003), est cultivé comme plante potagere pour ses bulbes et ses feuilles.

La domestication de I’oignon s’est accompagnée au cours du temps d’une sélection de cultivars

ayant un développement important du bulbe au cours de la premiére année de culture. Connu
des Egyptiens, des Romains et des Grecs, cette espéce fut d’abord exploitée comme plante
médicinale avant de devenir un légume. Ce légume présente des vertus sur les plans alimentaire,
nutritionnel et thérapeutique (Mégroz et Baumgartner, 2000; Bianchini et Vainio, 2001;
Speck et al., 2008). L’oignon est considéré comme un ingrédient de base pour les préparations
culinaires dans toutes les régions du monde (Mégroz et Baumgartner, 2000). Ces bulbes
constituent un légume apprécié et un élement essentiel de nombreux condiments et sauces
africaines (Schmelzer et Gurib-Fakim, 2013).

Sur la liste des cultures légumes les plus cultivés au monde, les oignons sont classés deuxieéme,

précedeés par les tomates . Les oignons sont produits partout dans le monde (Foury et al ., 1992).

La production mondiale de ’oignon fut de ’ordre de 96,78M t par an, avec 65.32 M t pour
I’Asie. Les principaux pays producteurs sont la République Populaire de Chine avec 24.78M t,
I’Inde avec 16.31M t et les Etats-Unis avec 3.28M t. Sur le continent africain, les principaux
pays producteurs d’oignon sont I’Egypte avec 2.95M t, I’ Algérie avec 1.40M t, le Maroc avec
954.801 t et le Niger avec 1.180.323 t (FAOSTAT, 2020).

L’Algérie produit environ 11 Millions a 13 Millions Qx d’oignon sec par an, les circuits de
distributeur de ce produit sont tres limités et toute la production nationale est destinée
exclusivement a la consommation locale, une partie de la production est réalisée pour la

multiplication et la production de semence Bennacer et Bouderbala, 2016.
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Selon les derniéres statistiques, I’évolution de la superficie de la culture d’oignon est passée
6240 Ha a 47282 Ha, ou la production a doublé, en passant de 62900 Qx a
13996910Qx (FAOSTAT, 2020).

Quant a la Wilaya d’ Ain Temouchent 1’aire de production de la culture d’oignon se trouve dans
la région d’Oulhaga avec quelques autres cultures maraichéres qui générent des revenus aux
habitants de la région. La culture d’oignon est pratiquée par 2000 producteurs environ qui
cultivent en moyenne 705 et 1095 hectares par an. La production annuelle se situe aux alentours
de 311700 Qx (DSA, 2022).

Dans la région d’Oulhaga, il existe deux variétés locales « ’oignon blanc et Doré » qui sont
conduites majoritairement en pluviale et une minorité en irrigué car la région d’Oulhaga est une
région montagneuse avec une altitude plus de 500 Metres caractérise par un microclimat

permanent.

C’est pourquoi notre étude s’est intéressée a mettre en valeur les caractéristiques des deux
variétés d’oignon « blanc et doré » et connaitre I’impact des aléas climatiques sur ladite culture

et sa résistance aux problemes phytosanitaires.

Ce travail se veut donc une contribution au c6té du programme national relatif a la

valorisation des produits de terroir entre autres ’oignon d’Oulhaca

Cette étude vise les objectifs suivants

1. Etude des paramétres morphométrique de la culture d’oignons de variété locale (blanc et

doré) de la région d’Oulhaga.

2. Impact de la conduite de la dite culture en irrigué et en pluvial et les conditions climatiques

actuelles sur le développement la culture.
Pour ce faire, le mémoire a été structuré en trois parties :

- La premiére partie est consacrée a une revue bibliographique a jour sur le sujet,
- Ladeuxiéme partie est consacrée a la présentation de la méthodologie et aux techniques
utilisées

- Latroisieme et derniere partie est dédiée Résultats, discussion et conclusion.
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Les stations d’étude de recherche ont été sélectionnées en fonction de la nature de la culture

d’oignon la plus trouvée dans la zone d’étude la commune de Gherraba et Tadmaya, Daira de

Oulhaca Wilaya d’Ain Témouchent.
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1.1 Généralité sur I'oignon

| .1.1 Présentation et origine de la plante :
L'oignon (Allium cepa L.) est une plante herbacée appartenant a la famille des Alliacées

(Fritsch et al., 2002), avec un cycle de plantation biennal, la premiére année pour les bulbes et

la seconde année pour la production de semences.

L’oignon est issu d'une espéce sauvage qui n'existe plus aujourd’hui dans la nature qui est
originaire d'Asie centrale (entre le Turkménistan et I'Afghanistan). Cette espéce a d'abord été
utilisée comme plante médicinale par les Egyptiens, les Romains et les Grecs, avant de devenir
une épice ou un légume. L'oignon a été considére comme l'un des premiers légumes cultivés par
I'nomme (il y a 5000 ans), sa domestication remonte a plusieurs milliers d'années ou il a été
cultivée dans la région du Balouchistan, ou plus largement de la Palestine a I'ilnde (Van der
Meer, 1993; Lannoy, 2001).

Selon Rouamba et al., (2001) des variétés d'oignons d'Afrique tropicale auraient éte
introduites du sud de I'Egypte ou de I'Inde, via le Soudan, vers I'Afrique centrale et occidentale
sous forme des graines ou des bulbes génétiquement identiques puis sélectionnées par les
agriculteurs locaux pour fournir des oignons adaptés aux conditions écologiques ou climatiques

propres a ces régions.

Le processus de domestication des oignons au fil du temps s'est accompagné de la sélection
de cultivars dont les bulbes poussent de maniére significative au cours de la premiére année de
culture ( Rouamba et al., 2001),.

Les Romains ont introduit les oignons dans la majeure partie de I'Europe. Ensuite il a été
introduit aux Amériques par Christophe Colomb lors de son deuxiéme voyage en 1493.
Aujourd'hui, l'oignon est cultivé presque partout dans le monde, mais surtout dans les régions

tempérées (Van der Meer, 1993).

| .1.2 Caractéristiqu | .e botanique et biologique de la plante :
Les oignons (Allium Cepa. L) appartiennent a la classe des Monocotylédones, au super-ordre

des Liliiflorae, a l'ordre des Asparagales, a la famille des Alliacae, a la tribu des Alliae et au
genre Allium (BREWSTER ,1994). Les trois sous-genres Rhizirideum, Allium et
Melanocrommum proviennent du genre Allium (B.D.P.A, 1993) L'espéce diploide (2n=16

chromosomes) appartient au sous-genre Allium (HANELT,19

5
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Considérant les méthodes de propagation et de culture, (Helm,1956) (Jones et al., 1963) a
classé A. cepa en quatre variétés végétales : variété ‘cepa’ (oignon), variété 'viviparum' (oignon
rocambole), variété aggegatum (échalote) et variéte ‘cepiforme’ (petit oignon violet chinois ;

oignon vert).

1.1.2.1 Systematique:

e Classification classique (Hamdini, 2009)

Régne: Plantae
Sous-régne : Viridaeplantae
Division : Magnoliophytes
Classe : Liliopsida
Sous-classe : Liliidées
Ordre : Liliales

Famille : Liliacées

Genre : Allium

Espéce : cepa

e Classification phylogénétique (Hamdini, 2009)

Regne : Archéplastides
Clade : Angiospermes
Clade : Monocotylédones
Ordre : Asparagales
Famille : Amaryllidacées
Sous-famille : Allioidées
Genre : Allium

Espéce : Cepa
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1.1.2.2 Description de la plante :

La principale caractéristique de cette famille (Alliacées) est la présence du bulbe forme
par un renflement plus ou moins important de la base de la feuille, de 60 a 100 cm de haut
(Fristsch et Friesen, 2002).

-L ome radiculaire :

L’oignon est barbu, compose d’un grand nombre des petites racines plus de 100, qui se
développent plus ou moins superficiellement a une profondeur de 25 a 30 cm, et qui peuvent
atteindre parfois 50 cm (Pelt, 1993 et Kaboré, 2015)

-Bulbe :

Les bulbes sont sphériques, légerement aplatis, relativement gros, coniques et allongés. Leur
coloration varie selon la variéte qui peut étre jaune, rouge, blanche ou intermédiaire (Doré et
Varoquaux, 2006 ; Botineau, 2010). La couleur des bulbes a été utilisée comme critere clé
pour l'analyse de la diversité genétique, ainsi que pour la classification, la sélection et la
génération des nouvelles varietés d'oignons (Kim et al., 2009). Il est composé d'écailles
charnues et il est recouvert extérieurement appelées tuniques (Foury et al., 1992). Le godt et
la conservation varient d'une variété a l'autre d'une ou plusieurs couches d'écailles seches aussi
(Shigyo et al., 2008)

Ecailles
séches

Ecailles
chamues

Bourgeon

Tige trés
courte

Jeunes
@ Georges Dolisi racines

Figure 1:Shema de bulbe d'oignon(Georges Dolisi;2017)
-La Tige :

Des tiges souterraines tres courtes au centre avec des feuilles poussant de fagon de l'intérieur

vers l'extérieur formant 2 rangées opposées des limbes (Botineau ,2010).
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-Les Feuilles :

Selon Messiaen et al., (1993) les feuilles sont creuses, cylindriques ou presque cylindriques
qui varie selon la date de semis et de la variété. Des couleurs telles que le blanc, le jaune, le vert
clair ou le vert peuvent étre la couleur des feuilles d'oignon (Jones et al., 1944). Les feuilles
de l'oignon potager sont également comestibles et participent a I'élaboration de plusieurs

recettes culinaires(Laurent ,2019).

-Les fleurs :

Selon De Lannoy, (2001) Les fleurs sont petites (4 a 5 mm de large), blanches ou vertes,
regroupées en une ombelle sphérique, a I'extrémité supérieure de la tige, qui est constituée de
200 a 700 fleurs hermaphrodites de couleur blanc verdatre. Les fleurs ont une symétrie trimere,
avec trois sépales, trois pétales et six étamines. L'ovaire unique est divisé en trois loges. Quant
au fruit est une capsule ouverte a trois valves, chaque valve libérant généralement deux petites
graines (200 a 300 graines par gramme), noires, anguleuses et dures. Chaque ombelle produit

généralement entre 100 a 1 500 graines.

Les graines ont un tégument noir ou brun caractéristique de différents types d'oignons. La
couleur du tégument est déterminée par le génotype Bb pour le tégument noir et le génotype bb

pour le tégument brun (Davis,1966).

Figure3 :Fleur d’oignon (Malik

Figure 2:Les graines de I'oignon Raoubla ; 2018)

(Tayma Elleuch ; 2018)
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La germination et la levée optimale des semis d'oignons se réalisent entre 13°C et 28°C.
Bien que les oignons se développent plus rapidement que tous les autres alliacées, leur taux de
croissance relative correspond environ a la moitie de celui de la laitue ou du chou de printemps
(Yara ,2023)

1.1.2.3 Différents types de I’oignon :

Il existe de nombreuses variétés d'oignons, les six types principaux (jaune, espagnol, rouge,
blanc, en bottes et marinés), classés par couleur, forme et taille du bulbe, mode de culture, leur
destination pour la vente, la longueur du jour minimale nécessaire a la formation des bulbes
(Ricroch et al., 1996).

a) Oignons blancs :

Les oignons blancs sont plantés a lI'automne et récoltés au printemps. Une fois récoltées, elles
se consomment crues et sont délicieuses. Ces oignons sont principalement utilisé surtout
comme variéte a botteler, mais peut devenir gros a l'automne avec une chair douce et ferme. Du
fait I’oignon exige 100 a 110 jours pour atteindre sa maturité. Ils sont difficiles a réussir car ils
sont sensibles a l'anthracnose. lls ne se conservent pas plus d'une semaine (Bennacer et
Bouderbala.,2016).

b) Oignons a botteler :

Les bulbes communément appelés échalotes, sont des oignons qui sont récoltes avant que
les bulbes ne se développent. Ils sont préts a récolter entre 60 a 75 jours apres le semis direct.
Il existe trois variétes, une de printemps, un d’été et un d’automne (Bennacer et
Bouderbala., 2016).

c) Oignons espagnols :

Les oignons espagnols sont de trés grande taille, plus sucrés et plus doux que les autres types.
Le cycle de cet oignon débute en serre pour étre repiquer en avril et mai, il dure généralement
120 a 150 jours (Bennacer et Bouderbala., 2016).

d) Oignons rouges :

L’oignon rouge est cultivé plus de 5000 ans en Asie, bien qu’on ne connaisse pas exactement

son origine. Il se déguste cru ou cuit selon les pays et les régions. Effectivement, sa saveur et
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sa forte odeur en fait un véritable allié en cuisine (Beatrice Vigot ,2022) Les oignons rouges
se caractérisent par une chair ferme, une saveur douce, mais ce sont ceux qui font le plus pleurer.
Cet oignon est planté au printemps et récolté en aodt. Le cycle dure de 100 a 110 jours et se
conserve longtemps. (Bennacer et Bouderbala,2016).

e) Oignons a marinades :

Les oignons marinades sont de petits oignons d'environ 2 cm qui se récoltent en juillet et
ao(t par semis direct au début du printemps. 11y en a des blancs et des jaunes qui mettent 65 a
105 jours pour arriver a maturité. Pour obtenir de petits oignons, il est important de les semer
densément (Bennacer et Bouderbala., 2016).

f) Oignons jaunes :

Les oignons jaunes sont les plus cultivés. Les hybrides précoces semés sans labour (semis
direct) demandent 75 a 100 jours pour arriver a maturité. Plantez au printemps et récoltez-en
ao(t. La période de stockage est généralement courte a moyenne. Les hybrides en pleins saisons

et les hybrides tardifs mdrissent entre 100 et 110 jours apres le semis.

Ils sont trés résistants aux maladies, donnant des rendements eleves. Dans ce cas, ces oignons

sont conservés par le séchage au soleil (Bennacer et Bouderbala,2016).

Les variétés les plus cultivées en Algérie Jaune paille de vertus, Jaune de valence,
jauned’Espagne, Rouge d'amposta, de Barletta (ITCMI ,2016) .

Figure 4:0ignon jaune Figure 5:0ignon rouge (Johan ;2023)
(Bianchini,F.,and H.Yainio;2001)

10
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Figure 6:0ignon botteler (Johnny;2023) Figure 7:Oignon espagnol(Jasa

Cool;2023)

L

Figure 8:0ignon blanc (Georges Gagne S.Delson;2021)

1.1.3 Caractéristiques physiologiques :

L’oignon est une plante bisannuelle. La premiére année se caractérise par un développement

et une croissance du feuillage sur une premiére partie du cycle, puis par la formation du bulbe

a la base du feuillage sur une seconde partie du cycle. La deuxiéeme année, apres un repos

vegétatif du bulbe, la plante monte en graines. Les besoins en eau sont essentiels a partir du

stade 6-7 feuilles pour développer I’appareil foliaire. Des déficiences en eau pendant la phase

de grossissement du bulbe entrainent des pertes de rendement importantes. Les besoins en

éléments fertilisants sont variables au cours du cycle. Les éléments les plus importants sont

principalement le phosphore et la potasse. Important durant la période de croissance végétative,

I’azote ne devra pas étre en excés pendant la période de bulbaison (Christophe

Fleurance,2013).

11
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1.1.4 Cycle de développement :

D’aprés Smith et al., (2011) l'oignon est cultivé annuellement pour la production de bulbe.
Pendant la premiére année de la culture le bulbe est formé puis ses réserves sont utilisees en
deuxiéme année pour la floraison et la fructification. L’émission de hampes florales peut se
produire soit a partir des bulbes replantés en deuxieme année de production (une fois la
dormance levée), soit chez des plantes en voie de croissance végétative au cours de la premiére

année (cas des variétés a fort taux de montaison) (Pelt, 1993 et Kaboré¢, 2015).

D’apres Sinare, (1995) le cycle de I'oignon comprend trois phases distinctes qui se déroulent
successivement sur les deux années : La premiere phase correspond a la croissance des parties
aériennes des plantes issues de semis et a la formation des bulbes. Elle se termine par une
période de dormance (ou repos) qui constitue la deuxiéme phase. Ces deux phases se déroulent
pendant la premiere année du cycle. La 3éme phase est de celle de la reproduction sexuée qui a

lieu en général en deuxieme année du cycle a partir des plants issus de bulbes.

Le cycle de développement de l'oignon a partir de la graine peut se résumer aux étapes

suivantes : Croissance végeétative - bulbification - dormance - floraison - production de graines.

Selon Reca, (2012) le cycle de culture est estimé par la durée de végétation du repiquage a
la récolte et en nombre de jours apres le semis, entre 120 et 160 jours. 1l comporte 10 stades de
développement, depuis la semence jusqu'au du bulbe mature. Charmillot et al., (1996) atteste
qu’il est important de savoir chaque stade de développement de I’oignon afin de bien mener

son itinéraire technique. Le cycle de développement de I'oignon passe par les stades suivants :

1.1.4.1 La premiere année:

1) Semis : le semis de la graine dans le sol.

2) Pré-levée : la germination souterraine précede la percée de La graine dans le sol apres le
semis cotylédon.

3) Levée : I’apparition du cotylédon tout juste apres la germination souterraine qui ressemble
a une arche (crochet).

4) Premiere feuille : I’apparition de la premiére feuille.

5) Chute du cotylédon : la plantule est toujours au stade drapeau. Aprés un dessechement
progressif et I'émergence des secondes et troisiemes feuilles, le cotylédon tombe. Cette étape

est essentielle dans une démarche intégrée de gestion des adventices.

12
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6) Chute de la premiere feuille : la chute de la premiére feuille par un desséchement.

7) Formation du bulbe : le bulbe commence & prendre forme, les feuilles aprés le

desséchement et la chute de la premiére feuille, la seconde feuille tombe, et 3 se desséchent,

pendant que les feuilles 8 a 13 se développent, la plante est alors a son stade de développement

maximum.

8) Epaississement du bulbe : c'est le début de la régression de la phase végétative.

9) L'étalement de la plante : les feuilles 4, 5 et 6 sont desseéchées, la phase végétative est

achevée, ainsi que des principales feuilles : en raison de leur poids, les feuilles gisent sur le sol

et certaines feuilles se plient le desséchement des nouvelles petites feuilles. le bulbe devient

visible, la tunique bulbe a pratiquement atteint sa taille.

10) La maturité du bulbe : La tunique est & présent terminée. Les feuilles et le collet sont

complétement secs. Lors de la récolte, le bulbe est totalement fermé et separé de la partie

aérienne.

@ &

Semis Pre-levee Levee

La graine dans e Germination souterraine =cedant ia Apres la germanation
sol apres le semis percee du cotyledon. Ets ans souterraine, le cotyliedon
une demarches intsSgr ge=stion apparait. |l ressembile &
des adventices une arche

—— 1
Premiere feuille Chute du cotyledon Chute
Ouand = premiere Spres un dessechement progressif et de la premiere feuille
feuille apparait [1], remerge des seconde et Apres le dessechement
I=a plantule est troisieme feu 3 cotyl tombe et I= chute = premicsre
toujours au stade Cette &tape est essentice feuille, & sec de feuille
drapeau demarche ntegrese de gestion des tombe, tan e les

adwventices Teuilles S,

Formation du bulbe Epaississement du bulbe
—e bulbe commence & prendre forme ; Crest e debut de Ia regression de a2 phase
Les feuilies 2 et 2 se dessechent, vegetative, marguee par le des rement

pendant qgue les feuilles 8 & 13 se des feuillles 4, S et 6, ansi guse des

dewve Pprent [ = plante est alors & son principales feuilles - en raison de leur poids,
stade de developperment masarnmurn. certaines feuilles se plhent | de nouvelles

petites feuilles peuvent apparaitre [ e bulbe

dSewvient visible ;| ia tunigue comImenc =2 se

constituer. Remargue= NMmportant systéme
racinaire superfhiciel & ce stade. Un soin
particulier doit €tre apporte afin de ne pas

Figure 9:Cycle de devloppement de L'oignon (Moreau et al.1996 L'oignon de garde,Ctifl)
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1.1.4.2 La seconde année :

Selon Abdou, (2015) aprés la phase de bulbisaation et l'arrét de croissance, les bulbes
germeront aprés une période de dormance. Lorsque les conditions sont favorables a son
développement, les bulbes reprendront une végétation normale. Au stade de la floraison, la

plante peut perdre une ou plusieurs hampes florales .

féete de Sokar
feast of Sokar

année 2
vear 2

Cycle bisannuel de I'oignon
Biennial cycle of the onion

after Graindorge-Hereil C.
RAE 43, p.91

Figure 10:La seconde annee du cycle de developpement de l'oignon (Moreau et al.,1996)

1.1.5 Exigences au milieu de la plante :

1.1.5.1 Exigences agro- climatique :

a. Température de I air :

L’oignon exige une température variable a partir de 15°C jusqu’a 23°C, pour différentes

latitudes de semis et stades de développement (Bennacer et Bouderbala, 2016).

D’aprés Smith et al., (2011) pour avoir une bonne formation de bulbe il faut des
températures élevées mais par conséquence les exigences en lumiéere diminuent. Les
températures entre 18 et 27°C favorisent une meilleure croissance de la plante. Les graines
d'oignon arrivent a germer A une température de (2°C). En revanche pour avoir une germination

garantie et une bonne levée il faut au moins 13°C.

La levée des graines I’oignon dure 8 a 20 jours selon les conditions climatiques. Cette levée
devient lente, si les températures sont basses qui peut durer 30 jours a une température 5°C. Le

zéro de végétation est bas lorsque la température atteint 1,5°C (Jérome Fabre ,2014).

14
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b. Humidité de Pair :

Selon Jérome Fabre, (2014) les exigences d’humidité pour les oignons sont moins critiques.
En revanche, une humidité trop élevée (> 70% HR) peut créer des conditions favorables au
développement de maladies latentes graves comme le mildiou. Par contre la plante est sensible
au gel pendant la phase d’installation de la culture surtout en période ayant une humidité

excessive.

c. Lalumiere :

L oignon est une plante tres exigeante en lumiere, sauf au stade « plantule » qui est sensible
a la photopériode, donc il est nécessaire de choisir une variété adaptée a la région. Les variétés
précoces nécessitent environ 13 heures d'exposition au soleil et les variétes tardives d'environ

16 heures pour former des bulbes (Munro et Smal ,1998).

1.1.5.1 Exigences édaphiques :

a. Naturedesol :

Selon Moreau et al., (1996) les sols doivent étre bien drainés et riches en matiére organique,
de texture argilo-sableuse, ou argilo-calcaires qui conviennent aux oignons. Choisir le meilleur
champ de bulbes est tres important pour une bonne production des semences. Le choix de la
parcelle pour la production des semences d'oignon doit respecter les exigences liées au

précédant culture.

L’oignon peut étre planté dans la méme parcelle si les semences sont certifiées et de la
méme variéete. Contrairement pour la culture d’oignon en conduite irrigué ou cette régle ne peut
pas étre appliquée. Dans ce cas, il faut détruite les repousses par les travaux du sol, trois

semaines avant le semis, apres avoir pré-irrigation de la parcelle (Moreau et al., 1996).

Selon Jérome Fabre, (2014) les rotations doivent étre de 3 a 5 ans pour se prémunir des
nématodes communs des tiges (Ditylenchus dipsaci) et de différents champignons (Sclerotium

cepivorum, Botrytis ...).

b. LepHdesol:

D’aprés Mappa, (2005) le pH du sol doit étre entre 6,5 et 7 qui est optimal pour une bonne
germination et croissance des bulbes, mais sur les sols organiques les oignons s’adaptent a un

pH minimal de 4.
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1.1.6 Méthodes de production d’oignon :

a. Production asexuées d’oignon :

En prenant des oignons de taille moyenne (150 g) et on les prépare en deux modes de
préparation des bulbes :
E : bulbe entier
C : bulbe coupé suivant dont la partie inférieure est conservé, c’est la méthode traditionnelle
pratiquée par les paysans. Cette méthode se déroule en 2 étapes :
1) Les plus gros bulbes sont choisis en général, et en plante que la partie inferieure
découpée. Un nombre de (5 a 15) éclats de bulbe naissent autour du plateau.
2) Sépares et transplantes individuellement les éclats de bulbe atteignent une taille de 1 a
2 cm de diamétre, et les séparer 15 cm environ 1’un de I’autre parcelle qui sera la parcelle

semenciére.

- Densites de la plantation des bulbes :
D1 : 60 cm x 20 cm, soit 83.000 bulbes/ha, représentant environ 11 tonnes de bulbes
D2 : 30 cm x 30 cm, soit 166.000 bulbes/ha, soit environ 22 tonnes de bulbes.

La production d’oignon se fait a partir d’un repiquage des plants, cette méthode est plus
utilisée en milieu tropical dans les pays ou les couts des mains d’ceuvres sont réduits. En ce
milieu les graines sont semées dans une pépiniére a une densité de 3g / m2. Au bout de 80 jours,

les plants sont repiqués dans la parcelle de production (Assoumane et Hilali, 1994).

b. _Production sexuée d’oignon :

En Europe cette méthode est la plus utilisée car elle présente des avantages tels que le gain
de temps des travaux lors de la mise en place de la parcelle, cependant elle présente aussi des
inconvénients tels que la propagation des insectes et des maladies. Cette méthode demande une
forte technicité dans la maitrise de I’enherbement pour avoir des oignons de calibre homogene

mais elle ne peut étre utilisée dans les conditions tropicales (Bakhtouti et Gasmi ,2016).
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1.1.7 Valeur Nutritive :

Selon Anges Mignonac, (2019) il existe de nombreux minéraux et oligo-éléments que
I’oignon contient, le soufre est le plus caractéristique. Il entre dans la composition des
substances responsables de la saveur et de I’odeur caractéristique de 1’oignon. De plus, I’oignon
est une des meilleures sources végétales de sélénium qui est un oligo-élément relativement rare,
et qui favoriserait les défenses immunitaires et serait essentiel dans la lutte contre le

vieillissement cellulaire. 11 contient aussi du cobalt qui lui confererait des vertus antianémiques.

L’oignon renferme aussi des vitamines B, E, C et des provitamines A. Sa teneur en vitamine

C est loin d’étre négligeable, d’ou son role d’aliment antiscorbutique.

Tableau 1:Composition moyenne pour 100 g d’oignon (Ciqual;2020)

Tel
que
vendu
Tableau nutritionnel pour Ecart Minimum 10?“”“9 Mediane 90ért1e Maximum
tvpe centile centile
100 =
/100
ml

121 kj 82Kkj O Kkj 293 kj 2280 kj

Enatais =8 20 © kga't; 10 (311 32;8 5o (516
kcal) kcal) kcal) kcal) kcal)

- 2,04
Matiéres grasses 1.37 g = Og Oz 05g 5.68¢g 68 g
Acides gras saturés 0'142 0'272 Og Og 0,01 g 1= 275
Glucides 5'02 2'72 Og Og 57g 934g 74 g
Sucres 2'52 1,9g Og Og 2.4 g 56g 13 =
Fibres alimentaires 1,86 g 0'932 Og O1g 1.8 g 32= 25 g

== 1.37
Protéines 1,43 g = Og Og 1.2 g 46 g 100 g
Sel O-SS58 0.4 os Oog 002g 17= 18g

£=4 =4

1.1.8 Conduite technique de I’oignon culturale :
1.8.1 Production des plants en pépiniere :
Les plantules passent 30 a 45 jours dans la pépiniere a compter du mois d'octobre au mois
de novembre avant d’étre repiquées, la densité de semis d’environ 0,3 & 0,5 g/m2 soit 80 & 125
graines/m2. L’irrigation se fait a la levée des graines qui doit étre légére est nécessaire, a raison

de 4 mm par jour. La pépiniere est mise en place sur un terrain plat, un sol sablo-limoneux bien

drainé et riche en matiére organique bien décomposée a raison de 2 a 2,5 kg/m2.
Pour avoir des oignons de qualité il faut protéger les semis contre les pluies tardives

(El. M.Qusseini, 2003).
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1.1.8.2 Repiquage des plants :

Apres avoir préparé le sol, le repiquage se fait de fin novembre a décembre aprés 40 a 45
jours de pépiniére. Il est recommandé d’espacer les plants entre eux de 10 & 15 cm. Le repiquage
se fait en carreaux de 1,5m par 2m avec une densité de 100/150 oignons par carreau.

Cette méthode est la plus utilisée en milieu tropical dans les pays ou les colts de main
d’ceuvre sont réduits (Bakhtouti et Gasmi., 2016).

1.8.3 Fertilisation :
a. Eertilisation organique :

D’apres Christophe Fleurance, (2017) les besoins globaux de la culture sont estimés a
120 unités en azote, 80 unités en acide phosphorique, 160 unités en potasse. Une grande
diversité d’engrais organiques peut étre utilisés : fientes de volailles, fumier de bovins, compost
de déchets verts, farine de plumes, vinasses de betteraves, engrais normalisés... 1Is peuvent étre
apportés soit en fumure de fond appliquée en automne avec de preférence implantation
d’interculture soit en fumure de printemps. Un apport complémentaire d’engrais azoté sous

forme assimilable (guano, farine de plume, complet...) peut s’effectuer a I’'implantation.

A cette période (mars-avril) la minéralisation est lente et la disponibilité de 1’azote sera
progressive jusqu’au début de la bulbaison (stade 8-10 feuilles). Toutefois, un exces d’azote sur
cette période sensibilise I’oignon au mildiou et au botrytis. A partir de fin juin début juillet
(début bulbaison), on n’effectue généralement pas d’autre apport d’azote car la minéralisation
est trés intense. On évite ainsi les risques d’exceés d’azote pouvant entrainer des maladies du
feuillage, une mauvaise conservation et baisse de fermeté des bulbes. Au contraire, la fumure
potassique améliore la qualité de conservation et contrebalance I’effet d’une dose excessive
d’azote (minéralisation mal contrdlée). Ainsi, un apport complémentaire de potasse et magnésie
(patentkali, kiésérite, vinasse de betteraves), voire de phosphore, pourra étre éventuellement
réalise.

Eertilisation minérale : Une bonne fertilisation minérale aussi est nécessaire pour optimiser la

croissance et le rendement de 1’oignon.
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Tableau 2:La fertilisation minerale ajoute aux oignons pour un rendement espere de 40
tonnes d'oignon/ha (Jean Denis PAYET ; 2006)

Quantitée | N | P | K | Remarques Stade d’intervention

A la plantation juste avant la
10-20-28 S 600 kg | 60 | 120 | 168 ) _ )
préparation du lit de semences.

Sulfate Ces engrais . )
, ) 200 kg | 42 peuvent Stade 4 a 5 feuilles
d’ammoniaque étre amenés
fate d en fort
Sulfate de irrigati
200 kg 100 '"Migation Début bulbaison
potasse

1.1.8.4 Irrigation :

Selon_Reca, (2012) pour avoir une parcelle bien irriguée et en saison fraiche le rendement
est estimé de 40 a 70 tonnes/ha mais avec un taux élevé de floraison indésirable. Un rendement
de 20 a 30 tonnes/ha pour une parcelle bien irriguée avec une floraison nulle en saison chaude.

Pour les oignons menés en irrigué, I’irrigation depend du stade de développement.
- 32 mm/semaine de la plantation au 75 -eme jour phase de reprise et bulbaison.

- 30 mm/semaine du 75 -eme jour au 115 -éme jour phase floraison.

- 25 mm/semaine a la phase maturation.

Soit environ 780 mm/ha et 240 mm/300 m de pépiniere. Les arrosages sont arrétés une
semaine avant la récolte. Deux techniques sont utilisées pour I’irrigation de I’oignon, par
aspersion et par goutte a goutte. Le choix du matériel d’irrigation doit €tre raisonné afin

d’obtenir un résultat convenable (Gourc et al., 2007)

1.1.8.5 Désherbage :

Les oignons ne couvrent jamais suffisamment le sol pour étouffer les mauvaises herbes. De
plus, la période entre le semis et la réalisation des premiers binages est assez longue et engendre
un développement des adventices important. Une bonne combinaison des interventions (faux
semis, désherbage thermique, binage mécanique) sera la seule solution pour limiter les passages

manuels (1 a 2) qui resteront nécessaires pour désherber sur le rang. Ces passages demandent
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une main d’ceuvre importante (150 heures/ha). La pratique de faux semis avant I'implantation

de la culture est souhaitable mais pas toujours réalisable. Le désherbage thermique permet de

contrdler les premiers stades de la culture (stade optimum d’efficacité plantule a 4 feuilles

vraies) (Christophe Fleurance, 2017).

Tableau 3:Les adventices difficiles a combattre au niveau de la culture oignon (David

Gourc;2006)

d’ayvoer: tice Description Moyens de lutte
- Les deux pieds mére et fils relié par des ) o
. tiges souterraines portant des chapelets P as de d_esherbant S(?|€C'[If de
Le zou mine . I’oignon il faut les débarrasser avant
. de tubercules de couleur noire .
noir (Cyperus N la plantation.
rotondus) -Les coupures des chaines de tubercules -Une lutte sur du long terme. Pour
au moment du travail du sol favorisent la affaiblir la plante g '
multiplication de cet adventice. P '
-Une plante grasse . -Au stade juvénile les désherbants
-Pousse en condition humide. s , . )
. . . sélectifs de I’oignon ont une certaine
Le Pourpier | -Les feuilles et les tiges sont charnues. officacité
rouge - Reproduction sexuée, aussi ’aptitude o , ..
-Le faux semis avec I’application
(Portulaca au bouturage. , . L \
oleracea L) | -Le travail du sol favorise la d’un désherbant systémique a base de
multinlication Glyphosate reste le meilleur moyen
P ' de lutte.
E:gr?\(/eoaf/ﬁ;;g;i vivace, de la famille des | _ Arrachage des parties aériennes
C ' N avant la floraison. Permet de limiter
- La tige a un port couché, a tendance \- . .
grimpant. Elle atteint facilement 1 m de Pinvasion du Ilserqn. . (o
lon ' - Zones fortement infestées : éviter
Liserondes |~ Sgaévelo e dans des sols lourds et les cultures de printemps, souvent
champ argileux av%% un pH basique a neutre et | oo concurrentielles.
(Convolvulus g L P g - Nettoyer les outils avant de changer
arvensis) bien drame., . . i de parcelle.
-etl Irgs?srt]g tprréesf%rigﬂcsuioug r:gé’;g'geso'e”’ - Ajuster la fertilisation utilisée,
) P notamment sur I’apport d’azote.
sécheresse. ]
-Une plante herbacée annuelle de -Eviter la prolifération des
couleur verte, parfois légérement populations existantes en entretenant
Amaranthe rougeatre. les bords de champs et les allées, et
réfléchie - La tige est simple ou ramifiée, a un en nettoyant la machinerie agricole a
(Amaranthus port érigé et mesure entre 0,2 et 1,5 m de | la sortie d’un champ infesté.

rétroflexes)

hauteur.
-La racine est pivotante, peu profonde et
de couleur rougeatre.

-Appliquer les engrais azotés en
bande plutot qu’a la volée puisqu’il
s’agit d’une plante nitrophile.
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Figurel2 :L’anis marron)(Didier Figure 13 : Le Pourpier rouge
Monnier;2002) (Didier Monnier;2002)

Figure 14:Liseron des champ Figurel5: Amaranthe reflechie
(J.Lonchamp,2021) (Franck Le Driant ,2022)

1.1.8.6 Les problemes phytosanitaires:

Les oignons sont exposés a une gamme des maladies, La plupart de ces derniers sont causées
par des champignons ou des bactéries comme elles peuvent étre attribuables a des mauvaises
conditions météorologiques, a des polluants atmosphériques, aux conditions de sol, a un
déséquilibre nutritionnel et a des pesticides. Il arrive que plusieurs maladies et infections se
manifestent en méme temps, et pour avoir un bon état sanitaire durant tout le cycle du porte-
graine, il est nécessaire de suivre quelques regles générales de lutte préventive contre les
maladies (Gourc et al., 2007).

21



Chapitre 1

Synthése bibliographique

Tableau 04 : Les principaux ravageurs qui attaquent I’oignon (David Gourc ;2006).

Ravageur Description et dégats Organes Moyens de lutte
attaques
-Les larves minent les
feuilles. , .
;?nr:L?:eChe -Reéduisent Pactivite Les feuilles Llomrélf)mjtée O?Jlicmrt]terpggg?rg
. photosynthétique. -Cause des gue p
(Liriomyza . . la mouche mineuse.
e maladies cryptogamiques ou
trifolii) -
bactériennes.
LesThrips | ;.  ton de taches -Un insecticide contenant du
(Thrips PP s CARBOFURAN. Les thrips
X argentées ou blanchatres. . o
tabaci, s p sont résistants aux produits a
. . | -Attaquent I’épiderme des b \
Thrips palmi . X base de deltamethrine. Il n’y
feuilles et sucent la séve. . .
et . : Les feuilles a donc pas de produit
- -La déformation et la o .
Frankliniella homologué vraiment efficace.

occidentalis).

réduction de la taille du bulbe
en cas de forte attaque.

Le hanneton
(Phyllopertha
horticola)

-Un coléoptere mesurant
environ 1,5a2 cmde
longueur. L’adulte a un
corps brun clair a brun
fonce. Les larves
communément appelées
larves de vers blanc.

-Un développement ralenti
de la plante.

-un jaunissement des
feuilles.

-Une diminution de taille
des bulbes.

-Une sensibilité accrue aux
maladies et aux condition
environnementales
défavorables.

Les feuilles et
les bulbes

-La rotation des cultures pour
perturber leur cycle de vie.

-L’utilisation des piéges a
phéromones pour capter les
adultes.

-L’utilisation des
entomopathogenes
specifiques qui parasitent les
larves de hanneton.

-L’utilisation de méthodes
physiques, telles que le
déterrage des plants d’oignon
pour éliminer les larves.
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Figure 16 : La mouche mineuse Figure 17: Les Thrips (Thrips tabaci, Thrips
(Liriomyza trifolii)(David Gourc ;2006). palmi et Frankliniella occidentalis) (Jean-
Denis ; 2006

e -
A.!/A»In =

Figure18: Le ‘hanneto o Figure 19: Vers blanc la larve de Le
(Phyllopertha horticola) (Isabelle hanneton (Phyllopertha horticola)
Diana ;2015) (Isabelle Diana ;2015)
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Tableau 05 : Les principales maladies qui touchent ’oignon (David Gourc, 2006)

. Description et Organes
Maladies dégats attaques Moyens de lutte
-Des petites taches P rivilegier , .
I’arrosage a I’aide
blanches sur les : A
feuilles des kits goutte a
Le dév.eloppement goutte dans les zones
. Le botrytis de la maladie . sensibles.
Maladies (botrytis entraine - Les feuilles
fongiques squamosa) -La destruction de la “Traite regullerer_r}ent
ointe des feuilles en _alterngmt matieres
?Jaunissent actives des que
A I’apparition des
-Dessechent. A
symptomes.
bordure jaune et le ?;Itl;rrfg‘nizt tres
L’alternaria centre est de couleur L’Etilisatioln des
?ggl?d:]eess (Alternaria gagirﬁéfeet |[l)J ilijgfrr;t semences traitées. 1l
g9 porri) nare p Les feuilles n’existe pas de
centimetres de . i
longueur pro_dun vraiment
Flétrissent des efficace contre cette
feuilles contaminées. maladie.
-Les racines
La maladie deviennent roses L utilisation de
des racines apres violettes et S
Maladies roses noires par la suite Varietes resistantes.
. TS par ; Les racines Une longue rotation.
fongiques | (Pyrenochaeta | -Diminution la taille
terrestris) des bulbes.
_En premiers la -Une bonne rotation,
formation d'un duvet %%I?r:grg:nzncr:ﬁfu?g
gris violace sur les Joienon
Le mildiou feuilles. ghon.
Maladies (Peronospora . -Eviter une
fonaiaues destructor) -Palissement des lantation tro
diq feuilles, puis Les feuilles pdense ot unep
jaunissent, se fanent .
ot meurent fertilisation
' excessive.
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-Des taches vert
clair, jaunes ou
chlorotiques ou la
marbrure sur le
feuillage d’oignon.

- Un assainissement
adéquat peut réduire
considérablement la
propagation de
l'oidium sur les
oignons.

-Le nettoyage des
débris de jardin, des
outils de

Maladies L’oidium -Une substance désinfection et des
fongiques (Leve!llula blanche poudreuse plates-bandes en
taurica) se formera sur ces profondeur au début
lésions et recouvrir Les feuilles de chaque nouvelle
les feuilles. saison de plantation.
Il est egalement
important de ne pas
surcharger les lits de
jardin.
-Le tour est sombre
et huileux. -Aucun moyen de
lutte chimique.
- Ressemble a une
attaque d’escargot. -L’irrigation a ’aide
La bactériose . de kits gourte a
(Xanthomonas -La partie centr_ale se goutt,e, p_ermet de
Maladie axonopolis pv. creuse et devient _ , réduire le
bactérienne Allii) transparente Les feuilles developpem_ent de la
(fibreuse). maladie.

-Ddessechement de
la feuille.
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Figure 20 : Le botrytis Figure 21 Altenaria (Jean
(botrytis squamosa) (Jean- Denis; 2006).

Figure22: La maladie des racines Figure 23 : Le mildiou (Peronospora

roses (Pyrenochaeta terrestris) destructor) (David Gourc ;2006).
(David Gourc ;2006).

Figure 24 : La bactériose Figure 25 : L’oidium
(Xanthomonas axonopolis pv. Allii)

(Leveillula taurica) (Jean-
(Jean-Denis; 2006).

Denis; 2006)
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1.1.8.7 La recolte

La récolte est possible lorsque le stade de tombaison est atteint a de 80%. Il est important
de bien laisser sécher les bulbes au champ. Lors de la récolte, un andain est réalisé en s’assurant
que les bulbes sont bien protégés de 1’ensoleillement direct par le feuillage. 1l faudra alors

plusieurs jours de soleil pour obtenir un andain bien sec (Jean-Denis ,2006).

1.1.8.8 Conservation et stockage :

Selon Mario, (2015) les oignons parfaitement matures et sains se conservent a long terme

son aptitude a la conservation varie selon les variétés.

D’aprés Didier MONNIER, (2007) il est important d’avoir un lieu de stockage bien ventilé.
Pour obtenir un bon flux d’air il faut réaliser un maximum d’ouvrants sur les quatre cotés du

batiment et a tous les étages. Pour cela, il existe deux méthodes de stockage :

- Méthode traditionnelle : 1’oignon est déposé en tas sur un caillebotis (grillage) pour assurer

une ventilation par le dessous.

- Stockage en pallox : il est nécessaire d’avoir un hangar bien ventilé. Munit de pallox bien

ajourés.

Figure 26: Stockage d’oignon en palox Figure 27: Apres la recolte, les oignons sont
par aspiration (Mélanie Krauth,2021) placés dans I'andain pour sécher afin de

pouvoir étre ramasses par la machine plus
tard (Roland Muller,2020).
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1.2 Importance et production de la culture d’oignon :

1.2.1 Intéréts économiques :

a) ans le monde :

L ’Allium cepa est I’'un des légumes les plus importants au monde en raison de son utilisation
en alimentation et en médecine et il occupe une place importante dans le monde, parmi les
légumes frais (RABIOU et al., 2015). Selon ALESSANDRO et SOUMAMH, (2008) l'oignon
est I'un des légumes crus les plus commercialisés dans le monde grace a sa durée de
conservation relativement longue. Selon I'organisation des Nations Unies pour I'Alimentation
et I'Agriculture la production mondiale d'oignon a augmenté d'environ 60 % au cours des 10
derniéres années, avec une production qui deépasse 64 Millions de tonnes. En 2011, la
production mondiale de l'oignon était de I'ordre de 86,34 Millions de tonnes. Cela fait de
l'oignon le deuxiéme produit horticole le plus important aprés la tomate. Plus de 175 pays
produisent des oignons avec une superficie de 3,6 Millions d'hectares de terres cultivables
(D'ALESSANDRO et SOUMAH, 2008 ; FAOSTAT, 2011). L’oignon est un produit répandu
dans le monde entier qui fait I’objet d’échanges importants internationaux, la production et la
vente sont donc marquées par une compétition trés vive sur le prix et sur la qualité de 1’oignon
produit dans les exploitations agricoles de polyculture (FOUREL, 1976. ; MOREAU et al.,
1996).

Les principaux pays producteur d’oignon en pluvial dans le monde selon FAOSTAT, (2020)
sont la chine continentale qui occupe la premiére place avec une production qui dépasse plus
de 15 Millions de tonnes suivi par I’Inde en deuxi¢me position avec une production moyenne
avoisinante de 10 Millions de tonnes. L’Etats-Unis d’Amérique vienne en troisiéme place avec

moins de 5 Millions de tonnes suivies par la Turquie et I’Iran avec une faible productivité.
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Tableau 06: Evolution de la production d’oignon dans le monde (FAOSTAT, 2020).

Année Oignon sec Oignon frais
Superficie | Rendement | Production | Superficie | Rendement | Production
Récoltée (Qx/ha) (@9 Récoltée (Qx/ha) (@)
(ha) (ha)
1961 1216213 117282 14264046 80212 108661 871594
1971 1371176 128110 17566179 99236 134941 1339097
1981 1643127 142386 23395756 135510 145158 1967041
1991 1993778 160264 31953161 179987 164038 2952473
2001 3008271 172945 52026425 226770 179768 4076605
2011 4358302 195635 85263468 255106 192308 4905906
2014 4807191 185466 89157147 234915 214644 5042321
2015 4838864 189007 91457876 232976 214296 49925578
2016 4990082 190054 94838690 243876 212069 5171870
2017 5005334 194761 97484228 243162 211382 5140015
2018 5039908 192015 96773819 254943 214497 5468439
la production d'ongion au monde
120000000
100000000
80000000
60000000
40000000 |
20000000 I | I
I I_ I_ - | | | | | |

0
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H production ongion sec (Qx)

M production ongion frais (Qx)

Figure 28 : Evolution de la production d’oignon en pluvial et frais dans le monde
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b) En Algérie:

D’aprés Bennacer et Bouderbala, (2016) 1I’Algérie produit environ 11 Millions a 13
Millions Qx d’oignon sec par an, les circuits de distributeur de ce produit sont treés limités et
toute la production nationale est destinée exclusivement a la consommation locale, une partie

de la production est réalisée pour la multiplication et la production de semence.

Les dernieres statistiques font ressortir une évolution positive des superficies consacrées a
la culture de I’oignon entre 1961 et 2018. Celles-ci sont passées de 6240 Ha a 47282 Ha, la
production a doublé, en passant de 62900 Qx a 1399691Qx (FAOSTAT, 2020).

Tableau 07: Evolution de la production d’oignon en Algérie (FAOSTAT, 2020).

Oignon sec Oignon frais
Superficie Rend Superficie | Rendem
Anne | Récoltée endement | proguction ent | Producti
Récoltée
(Qx/ha) (Qx) ; o on (Qx)
(ha) (ha) (Qx/ha)
1961 6240 100801 62900
1971 8130 66865 54361
1981 15840 79432 125820
1991 24610 129030 317544 18 100000 180
2001 30300 141416 428491 24 100039 244
2011 46013 248663 1144171 30 106667 320
2014 47982 279454 1340877 31 109383 335
2015 47923 299706 1436280 32 107849 346
2016 49896 305834 1525987 32 108895 351
2017 48301 294054 1420310 33 109558 358
2018 47282 296028 1399691 33 110221 365
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la production d'ongion en algérie
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Figure 29 : Evolution de la production d’oignon en pluvial et frais en Algérie (FAOSTAT,
2020

¢) Ain Temouchent

Selon la DSA d’ Ain Temouchent, (2022) I’aire de production est rurale et prédominée par

des activités traditionnelles principalement agricoles.

L’oignon d’Oulhaga participe avec quelques autres cultures maraichéres a une part
importante des revenus des habitants de la région. Sa culture est pratiquée par ’ensemble des
producteurs de I’aire géographique concernée. On dénombre environ 2000 producteurs qui
mettent en culture selon les années entre 705 et 1095 hectares d’oignon. La production annuelle

se situe aux alentours de 311 700 Qx.
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Tableau 08 : Tous les communes de la wilaya de Ain temouchent qui fond la culture de

I’oignon (vert /sec) .

Sidi Emir Sidi
Communes Oulhaga Abdelkad Beni Saf
Ouriache elkader
Oignon Surface (Ha) 350 300 15 20 20
Vert  “production (Qx) | 122500 | 105 000 2100 2 800 2 800
Oignon Surface (Ha) 430 400 45 170 50
S€C " Production (Qx) | 172000 | 160 000 20 250 76 500 22 500

Source (DASA,2022)

Les oignons sont achemines principalement par des mandataires et des intermédiaires vers

les marches d’Oran et de Tlemcen, mais aussi vers Alger et les villes de I’Est algérien.

1.2.2 Intérét médicinal de I’oignon :

Tableau 09 : Les principaux bienfaits de 1’oignon pour la santé (JO LEWIN, 2022).

-L’oignon est

riche en composes
antioxydantes.

Les oignons sont charges des substances chimiques végétales,
notamment des flavoides, qui ont a la fois un effet antioxydant et
anti-inflammatoire qui protéger contre les maladies cronigues.

-L’oignon peut
contribuer a une
bonne santé.

La consommation d’oignon réduit le risque de maladie cardiaque en
abaissent la pression artérielle, en gérant le taux de cholestérol et
réduisent I’inflammation.

-L’oignon peut
favoriser la sate
intestinale.

Les oignons sont riches en fibres, en particulier en fibre nom
digestible, nécessaires au maintenir de la sante intestinale.

-L’oignon, un
antibactérien.

Les oignons ont de précieuses propriétés antibactériennes utilises
dans la médecine populaire pour soulager le taux, la rhume, le
catarrhe.
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Chapitre II: Partie Expérimentale

11.1 Materiel et méthodes

11.1.1 Objectif:

L’objectif principal de notre travail de recherche c’est axé sur deux éléments suivants :

Etude des paramétres morphométrique de la culture d’oignons de variété locale (blanc et

doré) de la région d’Oulhaga.

Impact de la conduite de la dite culture en irrigué et en pluvial et les conditions climatiques

actuelles sur le développement la culture.

I1.1.2 Présentation de larégion d’étude (AIN Temouchent) :

La Wilaya de Ain Temouchent situee a 504 km & nord-ouest d’Alger ,elle se trouve a
I’extrémité occidentale de la haute plaine du sahel oranais, elle est bordee par La mer
méditerranée au nord, la Wilaya de Sidi Belabes a 63 km a I’ouest, la Wilaya d'Oran a 72 km
au sud-ouest, la Wilaya de Tlemcen a 69 km au nord-ouest en traversant la mer Méditerranée,
située a une distance d'environ 80 km. Elle couvre une surface de 237.689 Ha, avec une
superficie de 2630km? et une population de 405116 habitants soit une densité de population
170 habitants par km2(Mohammed ET Samir, 2020).

Cette Willaya est constituée de 04 dairas : Béni Saf, EI Maleh, Hammam Bou Hadjar,
AinKihal.

Englobant ainsi 28 communes, également appelées principales localités, et on cite : Aghlal,
Ain El Arbaa, Ain Kihal, Ain Tolba, Aoubellil, Beni Saf, Bou Zedjar, Chaabet ElI Ham,
Chentouf,El Amria, EI Emir Abdelkader, EI Malah, EI Messaid, Hammam Bouhadjar,
Hassasna, HassiEl Ghella, Oued Berkeches, Oued Sabah, Ouled Boudjemaa, Ouled Kihal,
Oulhaca ElGheraba, Tadmaya ,Sidi Ben Adda, Sidi Boumedienne, Sidi Safi, Tamzoura,
Terga.

Cette région est une plaine qui a un long littoral au nord de 80 km et des piémonts plus au
sud, ses coordonnées géographiques sont 35° 18’ 45 N Latitude, Longitude de 1° 8’ 43 W, puis
248 m d’altitude.
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La superficie agricole totale occupe est de 203 264 Ha, dont 180 652 Ha est la superficie
agricole utile (des terres cultivables) qui représente 90% de la superficie totale. Les terres de la

wilaya se subdivisent en trois zones homogeénes :
- Zone des montagnes : 96 800 Ha (54% de la S.A.U).

- Zone des plaines intérieures : 51 638 Ha (28% de la S.A.U).
- Zone du littoral : 32 214 Ha (18 % de la S.A.U)

TLEMCEN

Systéme de projection’ Longitude/Latitude (WGSS4)
Unités lat/long: Degres décimaus

Figure 30 : Carte géographique de la Wilaya d’Ain Temouchent (Bardadi
Abdelkader ;2023)
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11.1.3 Les données générales du climat :

Le climat est semi-aride avec des précipitations irrégulieres plus ou moins faibles, un été

chaud et humide, tandis que 1’hiver est relativement doux mais peut étre froid.

11.1.3.1 Températures et précipitations moyennes :

50 °C 100 mm

75 mm

30°C
50 mm
‘C
20°C 177G
‘C 25 mm
)
g 7iG
0°C 1 0 mm
Jan Fev Mar Avr Mai Jun Jul Aol Sep Oct Nov Déc
Précipitation — Maximale moyenne quotidienne Jours chauds
— Minimale moyenne quotidienne - - Nuits froides

Figure 31: Températures et précipitations moyennes sir Ain Témouchent des 30

derniéres années (Meteoblue ;2023).

Le graphique montre la température maximale moyenne quotidienne de chaque mois de la
Wilaya en ligne rouge. Les jours les plus chauds et les nuits les plus froides sont présentes par
des lignes bleues et rouges en pointille, indiquant la moyenne des 30 années. La vitesse du vent

généralement n’est pas affichée, mais peut étre ajustée en bas du graphique (Meteoblue ;2023).

11.1.3.2 La Pluviométrie:

Les précipitations de pluie mensuelles a Ain Temouchent connaissent des variations
saisonniéres importantes. La saison pluvieuse s’étend sur une période de 9 mois. Du 7
septembre au 5 juin, avec une moyenne de 13 mm de pluie sur une période de 31 jours. Le mois
le plus pluvieux a Ain Temouchent est novembre, avec une moyenne de 53 mm de pluie
(Meteoblue ;2023).

La période seche de I’année dure 3 mois, du 5 juin au 7 septembre. Le mois le moins

pluvieux a Ain Temouchent est le mois juillet, avec une chute de pluie moyenne de 2 mm
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30] ——— —
jours [r— . —— S e—
— [ ]
[ |
25 jours
20 jours
15 jours
10 jours
5 jours
0 jours
Jan Fev Mar Avr Mai Jun Jul Aoi Sep Oct Now Dec
® >100mm ® 50-100mm @ 20-50mm ® 10-20mm ® 5-10mm 2-5mm
< 2mm Jours secs

Figure 32 : Pluviométrie mensuelle moyenne a Ain Temouchent (Meteoblue ;2023).
11.1.3.3 Humidite :

Nous évaluons le niveau de confort en fonction de I'numidité basée sur le point de rosée, qui
détermine si la transpiration s'‘évaporera de la peau, provoquant une sensation de fraicheur. Les
points de rosée plus bas créent un environnement plus sec, tandis que les points de rosée plus
élevés créent un environnement plus humide. Contrairement a la température, qui varie
considérablement entre le jour et la nuit, les points de rosée varient plus lentement. Cela signifie
gu'une journée lourde est généralement suivie d'une nuit lourde. La Wilaya d'Ain Temouchent
connait des variations saisonnieres extrémes en termes d'humidité percue. La période la plus
lourde de l'année dure 3,6 mois, du 17 juin au 5 octobre, avec une sensation de lourdeur,
d'oppression ou d'étouffement pendant au moins 13% du temps. Le mois le plus lourd a Ain

Temouchent est le mois d'ao(t, avec 15,4 jours lourds ou plus accablants (Meteoblue ;2023).
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Figure 33 : Niveaux de confort selon I’humidité a Ain Temouchent (Meteoblue ;2023).
11.1.3.4 L’ensoleillement ou insolation:

C’est le facteur climatique dont il faut tirer parti, I’insolation forte avec les températures
enlevées entrainant une faible humidité de I’air et donc une évaporation forte (Deygout et

Treboux, ;2012).

Le maximum d’ensoleillement est relevé durant les mois de juillet et aout. Le minimum

d’ensoleillement est observé en mai et novembre.

30 jours

25 jours

20 jours

15 jours

10 jours

5 jours

& jours
Jan Fév Mar Avr Mai Jun Jul Aol Sep Oct MNow Déc

Soleil

Figure 34 : Le nombre mensuel des jours ensoleilles a Ain Temouchent
(Meteoblue ;2023).
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11.1.3.5 Vent :
La différence de pression, le réchauffement inégalement réparti a la surface de la planéte

provenant de 1’énergie solaire et la rotation de la planéte, provoque le déplacement d'air, tout
ca forme ce qu’on appelle le vent, ce mouvement est fait au sein d’une atmosphere. C’est

l'acteur principal de l'oxygénation de la planete. Il participe a la reproduction de certains
végetaux.

a. La Vitesse de vent:

25 jours

20 jours

15 jours

10 jours

5 jours

0 jours

®>12 @®>19 @ >28

Figure 35 : Vitesse moyenne mensuelle du vent (Meteoblue ;2023).

b. Rose des vents :

>S50 W =61 km/fh
meteocblue =

Figure 36: La rose des vents de Ain Temouchent (Meteoblue ;2023).
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La rose des vents pour Ain Temouchent montre combien d'heures par an le vent souffle dans
la direction indiquée. Exemple SO : Le vent souffle du sud-ouest (SO) au nord-est (NE). Le
point de la terre plus au sud en Amérique du Sud, dispose d'un fort vent de I'Ouest
caracteristique, qui produit des traversées d'est en ouest trés difficiles, surtout pour les voiliers
(Meteoblue,2023).

11.1.4 Les potentialités agricoles de la région Ain Temouchent :

La Wilaya d’Ain Témouchent est connue par sa vocation agricole. Elle dispose d’une
superficie agricole utile (S.A.U) de 180.194 Ha, ce qui représente plus de 76 % de la superficie
totale de 237.689 Ha. Cette zone agricole est repartie entre 8.090 exploitations agricoles.
Cependant, la superficie en irrigué est relativement faible ne représentant que 3,52 % de la
S.A.U, soit 6.343 Ha (Monographie de la Wilaya ;2015).

La superficie des foréts d’Ain Temouchent est estimée a 29 556 Hectares, soit environ 0,65
ce qui représente 12,6% de la superficie totale de la Wilaya. Cette superficie est repartie entre
les zones boisées et reboisées qui couvrent 7.763 Hectares et les maquis et terrains non cultives

qui représentent 22.387 Hectares (Bentayeb ; 2019).

11.1.5 Choix de la zone d’étude :

BENI SAF
e

| OULHACA eHEREsc:ll
‘ .

Légende
M L5 commune de Oulhaga
Chef lieu

—— Limibes des COMIMTAINES

TADMAYA

TLEMCEN

Systéme de projection: Longitude fLatiude [WGSEa)
Lnités kat/long: Degrés décmaux

Figure 37 : Localisation de la zone d’Oulhaga (Bardadi Abdelkader ;2023)

Les stations d’étude de recherche ont été sélectionnées en fonction de la nature de la culture
trouvée dans la zone d’étude la commune de Gherraba et Tadmaya, Daira de Oulhaca Wilaya

d’Ain Témouchent.

40



Chapitre II: Partie Expérimentale

Tableau 10 : Les informations techniques de la daira d’Oulhaca

Commune SAU (Ha) Total | Pacage et Terres Total

SAU Parcours | improductives (Ha)
En En
pluviale | Irriguée (Ha) (Ha)

Oulhaca 4346 859 5205 00 211 5416

El Gherraba

Sidi Ouriache | 5184,75 1153 6337,75 00 30 6367,75

Tadmaya

(Source : DSA ;2023)

11.1.6 Présentation de la zone d'étude :

Oulhaca El Gherraba :

Le territoire de la commune d'Oulhaca EI Gherraba est une zone montagneuse et cotiere qui
est située a I’extrémité occidentale de la Wilaya d’Ain Temouchent, sur la rive gauche du fleuve
Tafna a la limite de la Wilaya du Tlemcen. Elle correspond en grande partie aux Trara orientaux

qui avec les Trara centraux et les Trara occidentaux forment I’espace montagneux des Trara.

Type de sol argilo-limoneux et argilo calcaire. La vocation de la zone d’étude est agricole
par excellence particulierement connue par ces cultures maraicheéres (oignon, haricots, carottes,
betteraves, tomates etc...), les cultures céréalicres et les légumes secs (pois chiches, haricot

blanc...) ainsi que I’arboriculture fruitiere.

Il est important de signaler que la typologie des exploitations agricoles varie entre 0,5 Ha a

5 Ha au maximum qui sont classées dans la petite exploitation dont la majorité est conduit en

pluviale.
SAT : 5435 Ha
SAU : 5205 Ha
Dont : Superficie en Irrigué : 859 Ha
Forét 211 Ha
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Population Totale (PT) :

Dont Pop. Rurale :

Partie Expérimentale

e Les potentialités agricoles de la zone d’étude :

1. Production végétale :

Blé dur : 1010 Ha
BIé tendre : 25 Ha
Orge : 1120 Ha
Avoine : 15 Ha
Fourrages : 100 Ha
Légumes secs : 250 Ha
Dont : pois chiches : 120 Ha
Maraichages : 870 Ha
Dont : Pomme de terre 20 Ha
Dont : Oignon 780 Ha
Dont : Ail -
Oleiculture : 220,5 Ha en masse et 28000 pieds

Noyaux et Pepins :

538,5 Ha

Viticulture totale : 23,5 Ha
Dont : Vigne de cure -

Vigne de table : 23,5 Ha
Rustique : Amandier : 385 Ha

Figuier :

49,70 Ha en masse et 4815 pieds en isolé

Agrumes :

83,33 Ha
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2. Production animale (en tétes):

Partie Expérimentale

Bovin dont : 360
Vaches laitiéres : 127
Bovin laitier moderne : 36
Bovin laitier traditionnel : 91
Ovin dont 3618
Brebis : 2000
Caprin dont : 174
Cheévres : 100
Poulet pondeuses /sujet : -
Poulet chair /sujet : 126 880
Ruches : 900

Relief ;

Le caractere a forte pente de I’ouest fait place a I’Est a une morphologie plus douce fait de
petits monticules de moins de 500 métres d’altitude. La conjonction du caractére relativement

accidenté et de la nature des sols favorise 1’érosion.

Legend
. -

[ 5000000001 - 100
[ 100.0000001 - 150
[] 150,0000001 - 200
[ 200.0000001 - 250
[ 250.0000001 - 300
I 300.0000001 - 350
I 2500000001 - 7
[Jine o 1 commune o2 Ounscs

Figure 38: Carte des altitudes de la commune d’Oulhaga (Bardadi Abdelkader ;2023)
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Sols :

La culture de I’oignon est donc menée sur des sols basaltiques et limoneux particulierement
riches en éléments nécessaires aux développements des cultures maraicheres ayant une bonne
rétention d’eau L’abondance des roches volcaniques (Basaltes), en altération permettent la
constitution d’excellents sols poreux, qui ont en effet le pouvoir d’emmagasiner une grande
quantité d’eau, surtout dans les couches profondes du sol. Par ailleurs, la porosité observée des
sols donne leur nature meuble, une qualité favorisée par ’utilisation extensive de la traction

animale et le Iéger niveau de mécanisation (INSID, 2018).
Climat :

Le climat de la région d’Oulhaga est subhumide, avec des précipitations annuelles qui se
situent en moyenne de 635 ,63 mm, bénéficie de la proximité de la mer tant sur le plan des

températures que de I’hygrométrie.

Les températures hivernales sont particulierement douces avec des moyennes avoisinant les
11,20°C, alors que les moyennes des températures estivales varient entre 28,66°C et 29°C, sont
moins élevees que celles d’autres régions a vocation maraichere de la Willaya. Vu que la région
d’Oulhaga est a proximité de la mer qui adoucit le climat. D’autre part I’existence des reliefs
au sud de la zone d’étude protégent I’aire de production de 1’oignon d’Oulhaga des vents venus
du sud, ce qui évite des températures caniculaires et préserve un certain taux d’humidité élevée

pendant la période estivale.

Le régime éolien de maniere générale avec des valeurs moyennes en dessous de 3 m/s
contribue d’ailleurs a diminuer 1’évapotranspiration dont la moyenne annuelle n’excéde pas les
1200 mm et maintenir une humidité de I’air et des sols favorable a la conduite des cultures

maraicheres.

L’humidité relative est en effet relativement élevée et stable tout au long de I’année (73% -
79%). Lors des mois d’hiver et de printemps. Cette augmentation de I’humidité est d’origine
maritime associée aux températures nocturnes au niveau des sols permettent d’atteindre tres

régulierement le point de rosée.
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Tableaux11: Les moyennes mensuelles des précipitations et la température de la région

d’Oulhaca (1981-2021)

! F M A M ! I A § 0 N D
Pmm 79,04 70,31 1,1 67,64 51,96 18,01 1 16,71 41,28 57,95 89,35 64,16
TMIN 117 2,25 307 57 8,61 12,82 17,1 18,06 14,25 99 5,42 2,34
TMAX 1 22,97 26,73 29,3 1) 1737 40,22 19,87 3,2 n 26,53 21,95
TMOYENNE | 11 12,61 14,9 17,53 20905 | 25095 | 28665 | 28965 | 25225 | 20805 | 15975 | 13,145
(Source: Power Data Access Viewer v2.0.0)
QA AQ
200 - i Humide | 590
180 - L 180
160 - L 160
140 - - 140
120 120
100 - £ 100
80 - Semi-Aride 80
60 - ! L 60
. . Aride
40 - | | L 40
N ! ! Saharien %
-3 Froid Frais 3 Tempéré 7 Chaud M

Figure 39: Climagramme d’emberger des moyennes mensuelles des précipitations et la
température de la région d’Oulhaga (1981-2021).
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Figure 40: Diagramme Ombrothermique des moyennes mensuelles des précipitations et la
température de la région d’Oulhaga (1981-2021).

Tableau 12: Le régime mensuelle des précipitations région d’Oulhaga (1981-2021)

Saison Hiver Printemps Eté Automne Hiver

Mois J F M A M J J A S O N D

P 79,04 | 70,31 | 72,11 | 67,64 | 51,69 | 18,01 | 7,11 | 16,71 | 41,28 | 57,95 | 89,35 | 64,16
mm

(Source: Power Data Access Viewer v2.0.0)

46



Chapitre II: Partie Expérimentale
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Figure 41 : Diagmme de régime mensuel des précipitations de la région d’Oulhaca

(1981-2021)

Tableau 13 : Le régime saisonnier des précipitations de la réegion d’Oulhaca (1981-2021)

Saison Hiver Printemps Eté Automne Types

P mm 213,51 191,71 41,83 188,58 HAPE

(Source: Power Data Access Viewer v2.0.0)

H : Hiver : C’est la somme des précipitations des 03 mois (Décembre, Janvier, Février).
P : Printemps : C’est la somme des précipitations des 03 mois (Mars, Avril, Mai).

A : Automne : C’est la somme des précipitations des 03 mois (Septembre, Octobre,
Novembre).

E : Eté : C’est la somme des précipitations des 03 mois (Juin, Juillet, Aout).
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Régime saisonnier

230,00
200,00
150,00

100,00

0,00
Hiver Printemps 1] Aa ubomne

Figure 42 : Diagramme de regime saisonnier de précipitation de la région d’Oulhaga

(1981-2021)

Les pluviométries de la zone d’étude enregistrée durant la compagne agricole
(2022/2023) -

Tableau 14 : La precipitation moyenne de la zone d’étude durant la compagne agricole

Mois S O N D J F M A M Totale
Moyenne - 50 89 77 63 64 54 55 43 397
seltzer
P mm 85 | 13,5 15 245 89 37 75 00 00 195

(Source: Station méteo Beni Saf ,2023)
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Figure 43: Diagramme des pluviométries de la zone d’étude d’Oulhaga (2022/2023)

Figure 44 : Relevé de température de la willaya de Ain Temouchent pendant la compagne
(2022-2023)
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Tableau 15 : Les moyennes mensuelles d’humidité, insolation et le vent de la région
d’Oulhaga (1990-2018)

(Source : BNEDER)

Humidité (%) Insolation (h/j) Vent (mm)
Janvier 73,93 5,81 2,67
Février 75,55 6,70 2,76
Mars 76,79 7,29 2,56
Auvril 73,59 8,87 2,51
Mai 74,59 8,79 2,11
Juin 74,76 9,58 2,01
Juillet 73,10 9,37 1,75
Aout 73,39 9,40 1,74
Septembre 75,34 8,67 1,89
Octobre 77,0 7,27 1,80
Novembre 79,17 6,06 2,68
Décembre 73,07 6,03 2,69
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11.1.7 Pratiques Particuliéres des acteurs dans la zone d’étude :
11.1.7.1 Variété :

La production de I’oignon blanc d’Oulhaga est obtenue & partir d’une variété locale
(population) sélectionnée par les producteurs de la région d’Oulhaca depuis plus d’un siécle.
Cette variété présente une grande adaptation aux conditions idaphoclimatique de la région et

aux pratiques culturales employées par les producteurs, en particulier en culture pluviale.

Les semences produites sont issues de bulbes récoltés 1’année précédente et sélectionnés

selon les critéres suivants :
— Bulbe de grande taille entre 6 et 12 cm de diameétre et de forme arrondie.

— Résistance aux maladies de conservation : exclusion des bulbes atteints d’oidium,
botrytis, bactériose, et fusariose.

— Les bulbes destinés a la production de semences sont plantes du 1* au 15 novembre.

— Larécolte de la semence se fait entre le 20 ao(t et le 15 septembre.

11.1.7.2 Les techniques culturales :

a) Culture de I’oignon en pluviale ;

La culture de ’oignon est conduite en pluviale qui est une spécificité du secteur maraicher
de I’aire de production les oignons d’Oulhaga (blanc et dor¢) ainsi que certains lIégumes de
terroir cultivés dans 1’aire géographique concernée. La culture de 1’oignon est cultivée en
pluviale est possible et ce grace a la nature des sols (sur roches basaltiques permettant une forte
rétention d’cau), le climat a la fois tempéreé et relativement humide de cette région en bord de

mer possédant un microclimat.

Il est important de signaler que les oignons produits au niveau de la région d’Oulhaga sont

des produits locaux autochtones de la zone qui sont utilisés depuis d’illustre.

Les agriculteurs de la région d’Oulhaga utilisent moins d’intrants chimiques. Ils pratiquent
des bonnes pratiques agricoles tels que : la rotation des cultures, le désherbage mécanique et
I'utilisation de la fumure organique. Cette derni¢re permet d’entretenir la fertilité naturelle des

sols et qui permet de réduire fortement I’apport d’engrais azotés de synthése. La variété des
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oignons utilisé et présente des résistances a diverses maladies fongiques, permettent aux
producteurs de se passer de tout fongicide et insecticide.

Figure 45 : Travail de sol par la traction Figure 46 : La rotation culturale

animale (Abdellaoui hajira ;2023 ) (Bahi 1lham :2023)

11.1.8 Présentation des stations d’étude :

Les stations d’étude de recherche ont été sélectionnées en fonction de la culture étudiée du
territoire d’El Gherraba, il s’agit de la culture d’oignon en pluviale et en irriguée. On a fait des
prélevements relatifs aux mesures morphométriques de 1’oignon et on a aussi pris des
échantillons des adventices ainsi que certains bioagresseurs trouvés au niveau de la culture

d’oignon.

Plusieurs visites ont été effectuées durant le mois d’avril et le mois de mai afin de suivre
I’évolution des stades de développement végétatif de 1’oignon au niveau des trois stations
d’étude.
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Figure 47 : Les stations d’étude de la commune d’Oulhaca (Bardadi Abdelkader ;2023 )

Station N° 01 : la parcelle privée de I’agriculteur Mr Ali Belarbi Lakhdar.

Une parcelle de culture d’oignon blanc est conduite en pluvial (boor), située dans le territoire
El Gherraba du c6té de la route qui méne vers village Souk Tnine. Ces coordonnés de la
géolocalisation de la parcelle sont 35,23660°N ,1,44848°0.

Figure 48 : Oignon blanc pluviale station 01(Bahi Ilham ;2023)

Station N °02: la parcelle privée de I’agriculteur Mr. Berrahou Mouhamed.

Une parcelle de culture d’oignon blanc conduite en irriguée qui est située dans le territoire
d’El Gherraba du c6té de la route qui méne vers village Souk Tnine. Les coordonnes de la
géolocalisation de la parcelle sont 35,23596°N ,1,44892°0.
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Figure 49: Oignon blanc irriguée en station 02 (Bahi Ilham ;2023)

Station N° 03 : la parcelle privée de I’agriculteur Mr. Ammeri.

Au niveau de cette station nous avons travaillé sur une autre variété d’oignon appelée oignon
doré d’Oulhaga. On a choisi deux parcelles dont une conduite en irriguée et I’autre en pluviale.

La troisieme parcelle a concerné la multiplication des semences d’oignon doré.

e La parcelle n°1 d’oignon dore conduite en pluviale : cette culture est conduite en pluviale

(bour), située dans le territoire d’El Gherraba. Les coordonnés de la géolocalisation de la

parcelle sont 35,21883°N ,1,44055°0.

Figure 50 : Oignon doré en pluviale station 03(Bahi Ilham ;2023)

e La parcelle n°2 d’oignon dore conduite en irrigue : cette culture est conduite en irrigue

(irrigation d’appoint), située dans le territoire d’El Gherraba. Les coordonnés de la
géolocalisation de la parcelle sont 35,21794°N ,1,44021°0.

54



Chapitre II: Partie Expérimentale

Figure 51: Oignon doré irrigueé en station 03 (Bahi llham ;2023)

e La parcelle n° 3 de production de semences d’oignon doré : cette parcelle est dédiée a la

production de semences d’oignons dor¢ située dans le territoire d’El Gherraba. Les

coordonnés de la géolocalisation de la parcelle sont 35,23660°N ,1,44848°0.

Figure 52 : Oignon doré production de semences 03 (Bahi Ilham ;2023)

55



/

o

Mateériel
utilisé

~

/




Chapitre II: Partie Expérimentale

11.2 Matériel utilisé

11.2.1 Matériel utilisé sur le terrain :

Le travail sur terrain a nécessité un matériel afin d’effectuer les mesures morphométrique
des plants d’oignon et la prise de 1’échantillonnage d’oignon, qui est composé de : un métre
ruban pour mesurer les parametres morphométriques, des sachets en plastique, des étiquetes,
un marqueur, un du smart phone pour des relevés Coordonnes Géo localisation (GPS) du site,
un bloc note pour la prise des notes afin de mentionner toutes les observations et les

informations concernant la culture d’oignon.

Figure 53: Matériel utilise au terrain (Bahi Ilham ;2023)
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11.2.2 Matériel utilisé au laboratoire :

Le matériel utilisé au niveau du laboratoire pour I’identification des bioagresseurs ainsi que
les adventices trouvés au niveau des stations d’étude sont comme suit : la lampe loupe, des
boites pétries, le metre ruban ainsi qu’une pince et un scalpel et des bocaux. Quelques
specimens ont été photographiés au laboratoire avec un appareil photo du téléphone a haute
résolution posé sur 1’objectif de la lampe loupe, au niveau du laboratoire SNV de la faculté des

sciences et technologie.

Figure 54 : Matériel utilisé au laboratoire (Bahi Ilham ;2023)
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11.3. Méthodologie De Travail
11.3.1 Sur le Terrain :
a. ltinéraire cultural :

L’itinéraire technique pratiqué par les producteurs est basé par les pratiques suivantes :
Les semis sont réalisés du 25 aout a fin octobre en pépiniere conduite en irriguée.

Les travaux du sol « labours » se font par des outils a dent avec une profondeur 30 cm
(25 — 35 cm), afin de favoriser stockage d’eau dans le sol. Le 1°" nivellement qui permet la
solarisation du sol qui prévient les maladies telluriques. Le second nivellement se fait juste

avant le repiquage.

Les lignes sont tracées avec un écartement de 28 a 55 cm. Des faibles écartements sont

rendus possibles par I’utilisation de la traction animale.

-

Figure 55 : Un tragage fait par I’utilisation de la traction animale(Abdellaoui
Hadjira ;2023).
Le repiquage est effectué manuellement du 1* novembre au 1° mars sur les lignes avec un
espacement minimum entre plants de 10 a 15 cm. Les oignons doivent avoir atteint au moins le
stade fouet avant d’étre repiqués, sans que I’opération d’habillage (coupe des feuilles et des

racines) ne soit pas pratiquée.
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Figure 56 : La plantation des plants d’oignons aux champs (Abdellaoui Hadjira ;2023).

La principale spécificité de la culture des oignons blanc d’Oulhaga est sa conduite en
pluviale, avec I’exception de I’irrigation des plants en pépiniére. L’absence d’apports d'eau aux
oignons une fois transplantés en plein champs dans une région ou les précipitations sont limitées
et rendue possible par la nature des sols et I’humidité résultant de la proximité de la mer.

En revanche la variété d’oignon doré se trouve dans la région de El Gherraba qui nécessite

une irrigation d’appoint.

La récolte de I’oignon se fait sous plusieurs manieres : récolte en vert peut démarrer lorsque
le bulbe atteint le diametre d’un ceuf. Plus tard, la récolte des deux autres types d’oignon (blanc
et dorés) se succedent sans discontinuation. Lorsque les feuilles se dessechent, ¢’est le moment
de la récolte de ’oignon en pluviale qui débute, ensuite celui de I’oignon doré. La récolte peut
s’étendre jusqu’au 30 septembre. La récolte des oignons et entreposage sont effectues

manuellement.

Les producteurs conservent les oignons dans des locaux aérés et secs. Une technique de
conservation traditionnelle qui consiste a empiler les oignons en tas de 50 cm hauteur qui sont
recouverts des plantes adventices est aussi utilisée par certains producteurs. L’absence de

chambre froide ne pourra permettre actuellement une conservation dépassant 3 mois.
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b. Pr tion men

Les semences utilisées proviennent de I’espéce Allium cepa L., appartenant a une variété
population sélectionnée par les producteurs de la région d’Oulhaga présentant les

caracteristiques suivantes :

- Bulbe de taille entre 6 cm et 12 cm de diametre, de forme arrondie, a écailles épaisses, a
peau fine, a écailles séches de couleur blanc nacré a cuivré ;
- Epoque de maturité précoce.
Lors de la sélection des semences, les producteurs attachent une attention particuliere aux

critéres suivants :

— Bulbe de grande taille entre 6 cm et 12 cm de diamétre et de forme arrondie
- Résistance aux maladies de conservation : Exclusion des bulbes non-exempts de
maladies.

Les pratiques culturales appliquées pour la production de semence, doivent respecter les

conditions suivantes :

Semis : les semis sont réalisés du 25 aodt a fin octobre en pépiniere. L’irrigation de la pépiniere

est exigée (3 apports d’irrigation par an).
Préparation du sol : Le labour d’automne a 30 cm (25 cm — 35 cm) se fait par un outil a dents.

Le 1° nivellement se fait a la premiére pousse des adventices. Tracage des lignes avec

écartement de 28 a 55 cm.

Plantation : le repiquage est effectué manuellement du 1% novembre au 1% mars sur les lignes
avec un espacement entre plants de 10 a 15 cm. Les oignons doivent avoir atteint au moins le
stade 3 feuilles avant d’étre repiqués. L’opération d’habillage (coupe des feuilles et des racines)

n’est pas admise.

Gestion de I'eau : La culture de I’Oignon blanc de Oulhaga est conduite en pluviale . A

I’exception de la production des plants en pépiniere, les apports d'eau ne sont pas admis.

Protection des plantes : Les traitements phytosanitaires des oignons blancs ne sont pas admis.
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Reécolte : La récolte de I’oignon sec peut débuter quand les fanes sont desséchées et peut
s’étendre jusqu’au stade de germination. L’entreposage et la récolte des oignons sont effectues
manuellement et mis dans des locaux aérés.

c. Des préléevements des échantillons du plant d’oignon sur le terrain :

Sur la base des informations recueillies auprés des producteurs de 1’oignon de la zone d’étude
El Gheraba d'Oulhaca. Nous avons collecté des échantillons d’oignon conduits en pluvial et en

irriguée des trois stations pour effectuer des mesures morphométriques.

Des échantillons d’adventices ont €té prélevés au niveau des parcelles des 3 stations de cultures

d’oignons (blanc et doreé) afin de faire leur identification et effectuer un herbier.

Figure 57: Les adventices trouvees a la station d’¢tude (Bahi llham ;2023)

Quant a la collecte des échantillons de bioagresseurs (coléoptéres et des vers blanc) ont été

trouvés seulement au niveau de la 3°™ station particulierement la parcelle n°l.
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Figure 58 : Les ravageurs trouvée a la station d’étude (Bahi Ilham ;2023)

On a mentionné sur chaque sachet et les boites des informations des échantillons concernes
tels que : le nom de chaque station et de culture et la date de collecte et les coordonnés GPS de
la station. Nous avons aussi enregistré toutes les mesures morphométriques des plants

d’oignons a différents stades sur un bloc note.

Figure 59 : Les différentes mesures morphométriques de la partie aérienne de 1’oignon

(Bahi llham ;2023).
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11.3.2 Au laboratoire :

lant d’oignon au | ratoir

a) Les mesures morphometri
Au niveau du laboratoire pédagogique du département agroalimentaire de la faculté des

sciences et technologie. Nous avons rangé les boites, les sachets et les outils appropriés. Nous
avons pris des mesures morphométriques de certains plants d’oignons blanc et doré issus des

parcelles des trois stations d’étude tels que mesures de la longueur des racines, la hampe

florale et les différents stades d’inflorescence des oignons.

Figure 60: Les différentes mesures morphometriques de I’oignon (Bahi Ilham ;2023 )

b)
En ce qui concerne I’identification des adventices trouvées au niveau des trois stations

d’étude nous avons effectué un herbier afin d’identifier le genre et I’espéce des adventices

trouvées

Figure 61: Un herbier d’adventice trouvée (Bahi Ilham ;2023).
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c) ldentification de rav r trouvee :
Quant aux ravageurs trouvés au niveau de la troisiéme station précisément au niveau de la
parcelle d’oignon dore conduite en pluviale (en sec), nous avons procédé a I’identification des

coléopteres ainsi que la collecte des vers blancs vivants.

Pour cela, nous avons prélevé a ’aide d’une pince I’insecte et déposé sur une grande boite
de pétrie afin de procéder a des observations a 1’aide d une lompe loupe. Ces observations nous
ont permis de voir la morphologie de I’insecte. Cet insecte a été sectionne a 1’aide d‘un scalpel
afin d’analyser et mesurer chaque partie sectionnée. Quelques spécimens ont été photographiés
avec un appareil photo.

Figure 62: L’indentification de coléoptére trouvée au laboratoire (Bahi llham ;2023)
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11.4.1 Les mesures morphométriques de deux variétés d’oignons (blanc et doré) conduite

en pluvial et irriguée :

Durant nos visites de prospection au niveau de la zone d’étude particuliérement aux 03

stations d’étude, on a pris des mesures morphométriques de chaque stade de développement au

deux variétés doré et blanc conduite en pluvial et en irriguée.

Figure 63 : Les différentes stades de développement de 1’oignon (Abdellaoui Hadjira ;2023)
Station N°01 :  Agriculteur Mr. Lakhdar Larbi

- Parcelle : Oignon blanc en pluvial (culture en pluviale)

Plante 01 Stade crochet

Longueur de plante 25,6 cm

Longueur des feuilles 16 cm

Longueur des racines  4,5cm

Diamétre de collet 1lcm

Figure 64 : Stade crochetde I’oignon blan en
pluvial (Bahi llham ;2023)
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Nombre des feuilles 3

Feuille 13,67 cm

Plante 02 Stade fouet
e |
Longueur de plante 33cm FPEEEE TLECOL
Diamétre de collet 1cm
Longueur des racines 7 cm

Figure 65: Stade fouet de 1’oignon blanc

en pluvial (Bahi Ilham ;2023)

Plante 03

Stade 1 feuille

Longueur de plante 43 cm

Diamétre de collet 4 cm

Diamétre de bulbe 8cm

Nombre des racines 15

Longueur des racines

5cm
Diametre de feuille 1,5cm
Nombre de feuille 3
Feuille 18,66 cm

g
»

TR SRR RN AR

Figure 66 : Stade 1 feuille de I’oignon
blanc en pluvial (Bahi Ilham ;2023)
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Plante 04 Stade 2 feuille

Longueur de plante 51 cm

Diamétre de collet 5cm

Nombre des racines 30

Longueur des racines 25 cm

Figure 67 : Stade 02 feuilles de I’oignon

Diamétre de bulbe 10 cm blanc en pluvial (Bahi Ilham ;2023)

Nombre des feuilles 5

Feuille 20 cm

Plante 05 Stade 3 ou 4 feuilles

début bulbaison

Longueur de plante 57 cm

Diametre de collet 7cm

Nombre des racines 30

Longueur des racines 7cm

Diametre de bulbe 16 cm

Diametre de feuille 1,5cm

Nombre des feuilles 7
Feuille 28,28 cm |

Figure 68 : Stade 3 a 4 feuilles de I’oignon
blanc en pluvial (Bahi Ilham ;2023)
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Plante 06

Longueur de plante
Nombre des racines
Longueur des racines
Diametre de bulbe
Longueur de bulbe
Nombre des feuilles

Feuille 01

Stade 50 % bulbe

62 cm

40

8cm

21cm

9cm

33,25 ¢cm

Figure 69: Stade 50 % bulbe de 1’oignon
blanc en pluvial (Bahi Ilham ;2023)

71




Chapitre II: Partie Expérimentale

Quverture des sépales : Apparition d’inflorescence.
Plante 07 Début de floraison

Longueur de plante 53 cm

Diametre de collet 13 cm

SEESEBEEEZE3STUIIEEANNSAIIE Y

Nombre des racines 25
Longueur des racines 14 cm

Longueur de hampe 22 cm

N S T R R

florale

Diametre de hampe  5c¢cm

florale

Longueur 2cm

inflorescence o

Diamétre 2cm - |
d’inflorescence Figure 70: Stade de floraison de I’oignon
Le bulbe commence 5 cm blanc en pluvial Bahi llham ;2023)

a s’allonger
Nombre des feuilles 4

Feuille 23,5¢cm
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Plante 08 Stade ouverture
des sépales

Longueur de plante 83 cm

Diameétre de fleur 8cm

Longueur de hampe 57 cm

florale 3
Diameétre de hampe 4cm 2
florale

Nombre des racines 20

Longueur des racines  21cm

Allongement de bulbe 9 cm

Diamétre de bulbe 14 cm Figure 71 : Stade ouverture des sépales

’oignon blanc en pluvial

Nombre des feuilles 6
(Bahi llham ;2023)

Feuille 47,16 cm -1 : Sépales

-2 : Pétale

-3 : Pédoncule florale

Q”: :EICI!”CQ CIE IQE,IEIE .

Hampe florale atteint sa longueur finale et la graine est fermée : (55-505).
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Plante 09

Nombre des
feuilles

Longueur des
feuilles

Bulbe allongée

Stade ouverture de
pétale

42

24 328 cm

10 cm

74
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Figure 72 : Stade ouverture de pétale de
I’oignon blanc en pluvial (Bahi Ilham ;2023)

-1 : Pédoncule florale
- 2 : Etamine
- 3 : Pétale

- 4 : Sepale
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Station N°02 :  Agriculteur Mr. Benrahou

Partie Expérimentale

(17-05-2023)

- Parcelle : Oignon blanc irriguée (irrigation appoint)

Plante 01 Stade crochet (
Longueur de plante 22 cm i
Jer
o i
Diamétre de collet 1<cm A
- 8
e
Nombre des racines 5 ( {;E
188
L
Longueur des racines  3cm AR
£
Feuille 01 4cm a8
408
Figure 73 : Stade crochet de 1’oignon
blanc irriguée (Bahi llham ;2023)
Plante 02 Stade fouet
Longueur de plante 30 cm
T\
Diametre de collet l1cm H
Nombre des racines 8 1 ‘
i /
Longueur de racines 1cm 31
Feuille 18 cm

Figure 74 : Stade fouet de ’oignon blanc
irriguée (Bahi llham ;2023)
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Plante 03

Stade 1 feuille

Longueur de plante 53 cm
Diamétre de collet 5cm
Diamétre de bulbe 23cm
Nombre des racines 20
Longueur des racines ~ 5cm
Diamétre de feuille 2cm
) Figure 75 : Stade 1 feuille de ’oignon blanc
Nombre des feuilles 6 irriguée (Bahi 1lham :2023)
Feuille 18 cm
Plante 04 Stade 3 ou 4 feuilles

Longueur de plante
Diamétre de collet
Diamétre de bulbe
Diamétre de feuille
Nombre des racines
Longueur des racines
Nombre des feuilles

Feuille

(debut bulbaison)
59 cm

8cm

24 cm

7cm

20

5cm

31cm

Figure 76: Stade 3 a 4 feuilles de I’oignon
blanc irriguée (début bulbaison)

(Bahi Ilham ;2023)
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Plante 05

Stade 50 % bulbe

Longueur de plante 64 cm

Diametre de bulbe 30cm

Nombre des racines 40

Longueur des racines 10 cm

Nombre des feuilles 7 _ .
Figure 77 : Stade 50 % bulbe de I’oignon

Feuille 44 cm blanc irriguée (Bahi Ilham ;2023)

Plante 06 Stade formation

Longueur de plante
Diametre de collet
Diametre de bulbe
Diametre de feuille
Longueur de tige
Nombre des racines
Longueur des racines
Diametre de hampe
Nombre des feuilles

Feuille 01

des floraison
83 cm

10 cm

14 cm

5¢cm

67 cm

40

15cm

13 cm

42 4 cm

Figure 78 : Stade formation des floraisons de
I’oignon blanc irriguée (Bahi Ilham ;2023)
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(17-05-2023)

Parcelle 01 : Oignon doré en pluvial :

Plante 01

Stade crochet

Longueur de plante 16 cm
Diameter de collet ~ 2cm
Nombre des racines 30 (
‘2
Longueur des racines 3 cm l
Feuille 01 09 cm
Figure 79 : Stade crochet de 1’oignon doré en
pluvial (Bahi llham ;2023)
Plante 02 Stade fouet
Longueur de plante 20 cm
Diameter de collet lcm
Nombre des racines 20
Longueur des racines 8cm
Nombre des feuilles 2
Feuille 01 17 cm
Figure 80 : Stade fouet de ’oignon doré en
Feuille 02 7cm

pluvial (Bahi llham ;2023)
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Plante 03 Stade 01 feuille
Longueur de plante 37cm

Diameter de collet 5cm

Diameter de bulbe 10 cm

Nombre des racines 30

Longueur des racines 6 cm

Nombre des feuilles 5
Feuille 21,6cm
Figure 81: Stade 01 feuille de I’oignon doré
en pluvial (Bahi llham ;2023)
Plante 04 Stade 3 a 4 feuille
Longueur de plante 46 cm
Diameter de collet 5cm
Diameter de bulbe 15cm

Nombre des racines 20
Longueur des racines 6 cm

Nombre des feuilles 5

Feuille 22 cm Figure 82 : Stade 3 a 4 feuilles de I’oignon
doré en pluvial (Bahi Ilham ;2023)
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Chapitre 11:
Plante 05 Stade B
formation des i
floraisons E [
Longueur de plante 72 cm
Diamétre de collet 7cm
Diameter de bulbe 18 cm -
Longueur de tige 48 cm
Diameter de tige 7cm
Diameétre de hampe 13cm
Nombre des racines 15
Longueur des racines 9cm
. Figure 83 : Stade formation des floraisons
Nombre des feuilles 5 19 . ) :
de ’oignon doré en pluvial
Feuille 01 22,6 cm (Bahi llham :2023)

Parcelle 02 : Oignon doré irrigueé

Plante 02 Stade crochet
Longueur de plante 22 cm \
Diamétre de collet 1<cm N\

Nombre des racines 15 i

Longueur des racines 4,5 cm /
22

Feuille 01 13cm 2

26

Figure 84: Stade crochet de 1’oignon

doré irriguée (Bahi llham ;2023)
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Plante 03 Stade fouet

Longueur de plante 22 cm

Diametre collet 2cm

Nombre des racines 8

Longueur des racines  1<cm

Nombre des feuilles 3

Feuille 01 6,66cm Figure 85 : Stade fouet de I’0oignon
doré irriguée (Bahi llham ;2023)

Plante 04 Stade 01 feuille

Longueur de plante
Diamétre collet
Diamétre de bulbe
Nombre des racines
Longueur des racines
Nombre des feuilles

Feuille

50 cm
4cm
7cm
18

6cm

20,4 cm

Figure 86 : Stade 01 feuille de I’oignon

doré irriguée (Bahi llham ;2023)
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Plante 05

Stade 3 a 4 feuilles

Longueur de plante 64 cm
Diametre collet 6 cm
Diametre de bulbe 18cm
Nombre des racines 25
Longueur des racines 10 cm
Nombre des feuilles 6 y ) ‘
Feuille 38 cm ?
Figure 87 : Stade 3 a 4 feuilles de I’oignon
doré irriguée (Bahi llham ;2023)
Plante 07 Stade 50% bulbe W

Longueur de plante
Diamétre collet
Diamétre de bulbe
Nombre des racines
Longueur des racines
Diamétre de feuille
Nombre des feuilles

Feuille 01

62 cm
6cm
25cm
30

10 cm
8cm
7

38,42 cm

7"“\":. !
%i@ .
B

W

Figure 88 : Stade 50 % bulbe de I’oignon
doré irriguée (Bahi llham ;2023)
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Plante 08 Stade de récolte
(en vert)
Longueur de plante 40 cm
Diameétre collet 7cm
Diametre de bulbe 28 cm
Nombre des racines 20
Longueur des racines 15 cm
Nombre des feuilles 6 e
Feuille 14,66 cm
/
Figure 89 : Stade de récolte en vert de
I’oignon doré irriguée (Bahi Ilham ;2023)

- Parcelle 03 : Oignon doré de multiplication (production de

semences) .
Plante 01 Début de floraison

Longueur de plante
Hampe florale

Dont : capsule
florale

Nombre des racines

Longueur des
racines

Longueur du bulbe
Diametre de bulbe

Nombre des feuilles

Feuille

96 cm

69 cm

2cm

47

9cm

10 cm

23cm

50 cm

Figure 90 : Stade début de floraison de
I’oignon doré irriguée (Bahi llham ;2023)
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Plante 02 Stade floraison
ouverture des sepales
Longueur de 62 cm
plante
Hampe florale 36 cm
Capsule 2,5¢cm
Longueur de 6.cm
bulbe
Diamétre de 18 cm
bulbe
Nombre des 15
racines Figure 91 : Stade ouverture des sépales
Longueur des 9cm I’oignon blanc en pluvial
racines
Nombre des 7 (Bahi llham ;2023)
feuilles .
Feuille 29,28 cm -1 Sepales
-2 : Pétale
-3 : Pédoncule florale

11.4.2 Identification des advantices:

Durant nos visites de prospection au niveau de la zone d’étude, on a observé I’infestation
des adventices dans les 03 stations d’étude des deux variétés d’oignon dor¢ et blanc conduite
en pluvial et en irriguée. Les figures ci6bdessous stipulent les différents types d’adventices
trouves sur les parcelles.

Lysimachia Foemina (Mill). U. Manns
&Primulaceae (Mouron Bleu)
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Reégne : Plantae

Clade : Angiospermes

Clade : Dicotylédones vraies

Clade : Noyau des dicotylédones vraies
Clade : Astéridees

Ordre : Ericales

Famille : Primulaceae

Genre Lysimachia

Figure 93: Lysimachia Foemina

(Bahi llham ;2023)

Salsola kali. L (Saude)

Regne : Plantae
Division : Magnoliophyta
Classe : Magnoliopsida
Ordre : Caryophylline
Famille : Chenopodiaceae

Figure 92: Salsola kali. L (Saude)

(Bahi llham;2023)
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Glebionis Coronaria. L. Cass. ex. Spa a
courons (Chrysanthéme couronnes)

Reégne :

Sous-régne :

Division :

Classe :

Sous-classe :

Ordre :
Famille :

Genre :

Plantae
Tracheobionta
Magnoliophyta
Magnoliopsida
Asteridae
Asterales
Asteraceae

Glebionis

Cichorium intybys L. (Chicorée Amére)

Regne :
Clade :
Clade :
Clade :
Clade :
Clade :
Ordre :
Famille :

Genre :

Plantae

Angiospermes

Dicotylédones vraies

Noyau des dicotylédone vraies
Astéridées

Campanulidées

Asterales

Asteraceae

Cichorium
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Figure 94: Glebionis Coronaria. L

(Bahi llham ;2023)

Figure 95 : Cichorium intybys L.

(Chicorée Amere) (Bahi llham ;2023)
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Ridolfia Segetum L. Moris (Aneth des
moissons).

Reégne : Plantae

Clade : Angiospermes

Clade : Dicotylédones vraies

Clade : Noyau des dicotylédones vraies

Clade : Astéridées

Clade : Campanulidées

Ordre : Apiales

Famille Aplioideae Figure 96 : Ridolfia Segetum L.
Genre : Ridolfia Moris (Aneth des moissons) (Babhi

Ilham ;2023).

Bupleurum Rotunidifolium L

(Buplévre a feuilles rondes)

Regne : Plantae
Clade : Angiospermes
Clade : Dicotylédones vraies
Clade : Noyau des dicotylédones vraies
Clade : Astéridees
Clade : Campanulidées
Ordre : Apiales
Famille : Apiaceae
Figure 97 : Bupleurum Rotunidifolium
Genre : Bupleurum L (Bahi llham ;2023)
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Bupleurum Rotunidifolium L

Reégne :
Clade :
Clade :
Ordre :
Famille :

Genre :

Plantae
Trachéophytes
Angiospermes
Asterales
Asteraceae

Anacyclus

Amaranthus Blitoides (Amaranthe)

Regne :
Classe :

Sous classe :

Super -ordre :

Ordre :
Famille :

Genre :

Plantae
Equisetopsida
Magnoliidae
Caryophyllanae
Caryophyllales
Amaranthaceae

Amaranthus

Partie Expérimentale

Figure 98 : Bupleurum Rotunidifolium L
(Bahi llham ;2023)
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Convolvulus (Liserons)

Reégne : Plantae
Classe : Tracheobionta
Sous classe : Magnoliophyta

Super -ordre : Magnoliopsida

Ordre : Asteridae

Famille :
Solanales

Genre :

Convolvulaceae

Figure 100 : Convolvulus (Bahi
Ilham ;2023)

11.4.3 Problemes phytosanitaires :

Durant nos visites de prospection et suivi au niveau de la zone d’étude et particulierement
au niveau de la station 3 parcelle n °1 relative a la culture de I’oignon doré conduite en pluvial
, Nous avons remarqué des symptémes d’attaque sur la partie aérienne et la partie souterraine
de la variété I’oignon doré conduit en pluvial (figure 101).

Figure 101 : Les dégats causée par le coléoptére au niveau de la partie aérienne de la plante
oignon doré pluvial (Bahi Ilham ;2023)
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Figure 102 : Les dégats causée par la larve du coléoptére au niveau de la partie souterraine de
plante oignon doré en pluvial (Bahi Ilham ;2023 )

Charancon Alliacés
Brachycerus undatus

Taille : 9-15 mm de long

Nom latin : Brachycerus undatus

Nom commain : Brachycére Algeérien

Classe : Insectes

Ordre : Coléoptére
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Famille : Brachyceridae

Identification morphologique :

Les Brachycerus sont des insectes au corps
portant des lignes de crétes. Ils ont une
couleur brun noiratre, avec des taches
blanches sur les élytres. Leurs larves
mesurent & peine 1 cm de long, elles sont
blanches, trés charnues et sans pattes. Ils
ont une grande activité a Iintérieur du
bulbe, aprés avoir éclaté a la naissance
lorsqu’ils sont placés sur les feuilles. Dans
la phase dite de nymphose, ils vivent dans
la partie proche de la couronne racinaire, a
la fin de la saison estivale.

Figure 103 : Charangon de Alliacés

(Bahi llham ;2023)

Figure 104 : la larve de Charangon de Alliaces

(Bahi llham ;2023)
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La mensuration léoptére trouvé harancon Alliacés):

Figure 105: La mensuration corporelle du Charancon des Alliacés

(Bahi llham ;2023)

Figure 106: La mensuration de I’abdomen, le thorax et la téte du Charancon des Alliacés

(Bahi Ilham ;2023)
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Figure 107 : La mensuration des pattes postérieur et antérieure du Charancon des Alliacés

(Bahi llham ;2023)

93



. ™
DIsScussIon

N\ /




Chapitre II: Partie Expérimentale

11.5 Discussion
11.5.1 Interprétation et Discussion des résultats :

Afin de bien comprendre I’influence des différents éléments de conduite sur le
développement de I’oignon, il est important d’abord de connaitre les différentes phases de

croissance de 1’oignon et quels sont les facteurs environnementaux impliqués.

L’¢lément le plus important & retenir en ce qui concerne 1’oignon est le suivant :

Le passage de la phase végétative a la phase de bulbaison n’est pas simplement reli¢ a la
production d’une certaine quantit¢ de feuillage comme cela se passe chez plusieurs autres
légumes racines ; elle est aussi directement reliée au systéme de conduite et aux aléa

climatiques.

Les différentes mesures morphométriques ont été effectuées sur les deux variétés d’oignon

blanc et doré d’Oulhaga avec des systemes de conduite différents : Pluvial et irrigué.

11.5.1.1 Analyse morphométrique de I’oignon blanc conduit en pluvial et en irrigué

Notre analyse morphométrique a d’abord été faite non seulement parrapport aux stades de
développement (Echelle BBCH bulbe) mais aussi aux différentes parties des organes du plant

d’oignonblanc (partie aérienne et souterraine).
Les parametres de mesures ont concerneé les parties suivantes :

- Lalongueur du plant
- La longueur des feuilles
- Le diamétre du collet
- Le diamétre du bulbe
- La longueur et le nombre de racine
Tableau 16 :Les mesures morphométriques de I’oignon blanc pluvial et irriguée au stade 01

feuille (Bahi Ilham ;2023)

Longueur | Diamétre | Diametr | Nombre | Longueu | Diamétr | Nombr | Feuille
de plante | de collet € des r des N gle e de
de feuille
bulbe racines | racines feuille
OBP | 43cm 4 cm 8 cm 15 5cm 15cm |3 18,66 cm
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60 53
50 43 S .
atde 01 feuille -
40 L Oignon blanc
30 )2 | irriguée
1520 18,6£8
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Figure 108 : Histogrammes de mesures morphométriques de 1I’oignon blanc pluvial et

irriguée au stade 01 feuille (Bahi Ilham ;2023)

La différence a été observée au stade 1 feuille selon (Echelle BBCH bulbe), la figure 108
a révélé un nombre de différences au niveau des parametres a savoir :

1. La longueur du plant d’oignon issu de la station 2 conduite en irriguée (OBI), nous avons
enregistré une longueur de 53 cm comparativement a la longueur de I’oignon blanc de la
station 1 conduite en pluvial (OBP) était de 43 cm soit une différence de 10 cm.

2. Le nombre de feuilles observées au niveau de plant d’oignon conduit en irrigué est 6 quant
au nombre de feuilles de ’oignon conduit en pluvial est 3, soit un écart de 3 feuilles.

3. La taille du bulbe de I’oignon blanc conduit en irriguéest de 23 cm de diametre alors que
I’oignon conduit en pluvial, son diamétre est de 8cm ce qui représente un écart important
de 15 cm de différence.

4. En ce qui concerne les racines des deux types d’oignons, nous sommes intéressés a deux
éléments autrement dit au nombre et a la longueur des racines :

Le nombre des racines constaté au niveau de 1’oignon blanc en irrigué est 20 alors que 1’oignon
blanc en pluvial est 15, soit un écart de 5. Quant a la longueur des racines nous n’avons

constaté aucune différence.
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au stade 3 a 4 feuilles(Bahi Ilham ;2023)

Tableau 17 :Les mesures morphométriques de 1’oignon blanc pluvial eten irriguée

Longueur | Diamétre | Diametr | Nombre | Longueu | Diamétr | Nombr | Feuille
e e de
de plante | de collet des r des X e de
P de feuille
bulbe racines racines feuille
OBP | 57 cm 7cm 16 cm 30 7cm 1,5cm 7 28 ,28cm
OBI | 59cm 8cm 24 cm 20 5cm 7cm 8 31cm
Satde 3 a 4 feuilles

70

60

50

40 . Oignon blanc
30 irriguée

20 .

0 Oignon blanc

0 | ] n | pluvial
e o~ o 4 & & @ >
\'&‘K (9\\6 Q:o\)\ "@'S\ & < (b"’\& {&& &Q’Q
2 L L ¥ @ & & &
o ¥ &a‘d\ 6;6‘& ¢ &’ N
e 2 ; &
\,0&0 o Q ® N \,o& N

Figure 109: Histogramme de mesures morphométriques de I’oignon blanc pluvial et irriguée

au stade 3 a 4 feuilles (Bahi Ilham ;2023)

La figure 109 exprime les différences constatées aussi au niveau du Stade 3a

4feuilles(Echelle BBCH bulbe) pour les deux types d’oignons conduit en pluvial et en irrigué

(OBP, OBI), sur les paramétres suivants :

1. Le nombre de racines est important chez I’oignon pluvialavec 35 et 20 chez I’oignon en

irrigué, soit une différence de 15.

2. La longueur des racines du plant d’oignon conduit en pluvialest 7cm par rapport a la

longueur du plant d’oignon conduit en irrigué qui est 5cm, soit une différence

significative de 2 cm.
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3. La longueur du plant d’oignon issu de la station 2 conduite en irriguée (OBI), nous
avons enregistré une longueur de 59 cm comparativement a la longueur de ’oignon
blanc de la station conduite en pluvial (OBP) était de 57cm, soit une légere différence
de 2cm.

4. Les feuilles « fanes » du plant d’oignon en irrigué sont plus développées en longueur en
comparaison des feuilles du plant d’oignon pluvial.

5. Le diametre du bulbe de ’oignon conduite en irrigué est 24 cm comparativement a
’oignon conduit en pluvial est de 16 cm, soit une différence de 8 cm.

Tableau 18 :Les mesures morphométriques de 1’oignon blanc pluvial et irriguée au
stade 50%bulbe (Bahi Ilham ;2023)

Longueur | Diametr | Nombre | Longueu | Longueu | Nombre | Feuille
e r de .
de plante de des r des bulbe de feuille
bulbe racines | racines
OBP | 62cm 21 cm 40 8cm 9cm 7 33,25cm
OBI | 64cm 30 cm 40 10cm 9cm 7 44cm
Stade 50 7. bulbe

70

60

50

40

30

20 I
10

0 i I =
8 o & 2 e _ QY .
Q\,bo‘?’ {b(;@e’ &&?‘ 6\0\:%" & K@}& §\® Oi gnon blanc
g ¢ ¥ L ¥ e < Irriguée
\)@\\i\ .\d‘@ \}aé y & y 2 ;\d\e' I:l
S & T Oignon blanc pluvial

Figure 110 :Histogramme de mesures morphométriques de 1I’oignon blanc pluvial et irriguée

au stade 50%bulbe (Bahi Ilham ;2023)
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La figure 110 montre des différences importantes observées au niveau du Stade 50%
bulbeselon (Echelle BBCH bulbe) pour les deux types d’oignons conduit en pluvial et en

irrigué (OBP, OBI), sur les paramétres suivants :

1. Le diamétre du bulbe d’oignon conduit en irrigué (OBI) est 30 cm contre 21cm pour le
plant d’oignon conduit en pluvial (OBP).

2. La longueur des feuilles est plus marquée chez le plant de ’oignon blanc conduit en
irrigué avec une longueur moyenne de 44 cm que I’ oignon blanc conduit en pluvial avec

une longueur moyenne de 35,25 cm.

11.5.1.2 Analyse morphométrique de I’oignon doré conduit en pluvial et en irriguée

Notre analyse morphometrique a été effectuée par rapport aux stades de développement
(Echelle BBCHbulbe) et les différentes parties des organes du plant d’oignon doré (partie

aerienne et souterraine).
Les parametres de mesures ont concerne les parties suivantes :

- Lalongueur du plant

- La longueur des feuilles

- Le diamétre du collet

- Le diamétre du bulbe

- La longueur et le nombre de racine

Tableau 19 : Les mesures morphométriques de 1’oignon dorépluvial et irriguée au stade 01

feuille (Bahi llham ;2023)

Longueur | Diametre | Diamétr | Nombre | Longueu | Nombr | Feuille
de plante | de collet Ze des r des e de
bulbe racines racines | feuille
ODP | 37cm 5cm 10 cm 30 6 cm 5 21,6 cm
ODI | 50 cm 4 cm 7cm 18 6cm 5 20,4 cm
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Satde 01 feuille
7]

50
40

o

0

" Oignon doré
] I irriguée

M e AN

) ) . Oignon doré
Longueur Dismeter  Diameter Mambre Langueur Mombre  Feulle 0l
deplante  decollet  debulbe des racines des racines des Fewilles pluV|a|

Figure 111:Histogramme de mesures morphométriques de I’oignondorépluvial et irriguée au

stade 01 feuille (Bahi Ilham ;2023)

La figure 111 exprime la différence observée au stade 1 feuille selon (Echelle BBCH bulbe),

a démontré un nombre de différences au niveau des parametres suivants :

1. La longueur du plant de I’oignon doré conduit en irrigué est de 50 cm par rapport au
plande I’oignon doré conduit en de 37 cm, soit un écart de 13 cm.
2. Le nombre de racines du plant de 1’oignon doré en pluvial est de 30 alors que le plant
de I’oignon doré en irrigué 18.
3. Le diametre du bulbe du plant de I’oignon doré en pluvial est 10 cm tandis que le
diamétre du plant de I’oignon doré en irrigué est 7.
Quant au reste des parametres tels que la longueur et le nombre des feuilles ainsi que la
longueur des racines des deux types de plants d’oignon pluvial et en irrigué ne montrent

aucune différence.
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stade 3 & 4 feuilles (Bahi Ilham ;2023)

Longueur | Diamétre | Diamétr | Nombre | Longueu | Nombre | Feuille
e
de plante | de collet de des r des de
bulbe racines | racines | feuille
ODP | 46 cm 5cm 15cm 20 6 cm 5 22 cm
ODI | 64cm 6 cm 18 cm 25 10cm 6 38 cm
Stade 3 a 4 feuilles
70
60
50
40
30
20 I I
1g ™ I I I un
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Figure 112:Histogramme de mesures morphométriques de I’oignondorépluvial et irriguée au
stade 3 a4 feuilles (Bahi llham ;2023)

La figure 112 exprime nettement les différences observées au niveau du Stade 3 a 4
feuillesselon (Echelle BBCH bulbe) pour les deux types d’oignon conduit en pluvial et en
irrigué (ODP, ODI), sur les parametres suivants :
1. La longueur du plant de I’oignon doré en irriguée est de 64 cm contrairement au plant
d’oignon doré en pluvial est de 46 cm soit une différence de 18cm.
2. La longueur des feuilles du plant de 1’oignon doré conduit en irriguéprésente une
moyenne de 38 cm que 1’oignon doré conduit en pluvial avec une longueur moyenne de
22 cm.
3. Le nombre de racines du plant de I’oignon doré en irrigué est 25 alors que le plant de

’oignon doré en pluvial est 20.
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4. La longueur des racines du plant d’oignon doré en irrigué est de 10cm tandis que

’oignon doré conduit en pluvial est de 6cm, soit un écart de 4cm.

5. Le diamétre du bulbe de I’oignon dore conduit en irrigué est de 18cm alors que le plan

d’oignon doré conduit en pluvial est de 15 cm soit un écart de 3 cm.

Tableau 21 :Les mesures morphométriques de 1’oignon dor¢ irriguée au stade 50%

bulbe (Bahi llham ;2023)

Longueur | Diamétre | Diametre | Nombre | Longueur | Diamétre | Nombre | Moyenne
de plante | de collet | de bulbe | des des de de Feuille
racines racines feuille feuille
ODI| 62cm 6 cm 25¢cm 30 10 cm 8 cm 7 38,42 cm
Stade 50 % bulbe
70
60
50
40
30
20 I I
18 - [ | [ ] -
SR RN I
Q\é\ .?,(“O\ ef?\ @5}\ @O(\ 4 é\a\\' &
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Figure 113:Histogramme de mesures morphométriques de I’oignon doré irriguée au stade
50% bulbe (Bahi Ilham ;2023)

Nos mesures morphométriques du stade 50% bulbeselon(Echelle BBCH bulbe) n’ont pu

étre réalisés en raison de la récolte précoce de I’oignon doré en pluvial par les producteurs due

au changement climatique d’une part et de I’attaque des ravageurs la larve du charangon des

alliacées d’autre part.

Cependant, des mesures morphométriques ont été €élaborées pour le plant d’oignon dorée

conduit en irrigué (ODI) stade 50% bulbe (Figure CC).

Les résultats morphométriques ont montré une nette différence entre

les deux

variétésd’oignon (blanc et doré) avec deux conduites différentes (en pluvial et en irrigué).
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Cette différence morphométrique a été constatée au niveau des plants d’oignon des deux
variétés « doré et blanc » conduits en pluvial au stade 1, feuille, 3 — 4 feuilles et 50% bulbe avec
un développement végétatif niveau des parametres suivants : longueur du plant, des feuilles et

des racines, Le nombre des feuilles, des racines etdiameétre des bulbes.

En absence de pluies, un apport d’eau (8-10mm) est nécessaire au semis pour obtenir une
levée rapide et homogene.La couverture des besoins en eau est essentielle a partir du stade 6-7
feuilles pour développer I’appareil foliaire. La période la plus sensible au stress hydrique se
situe pendant la phase de grossissement du bulbe ou la consommation est maximale (100 % de
I’ETP).Fleurance C., 2013.

Le faible développement et comportement végétatif des plants d’oignon des variétés doré et
blanc conduits en pluvial est dd principalement a1’absence de précipitation qui a sévit du mois
de mars jusqu’au mois d’avril, soit une durée de 3 mois. Cette absence de précipitation a
coincidé avec la péeriode de transplantation des plants d’oignon des deux variétés blanc et doré
de la pépiniere vers le plein champ dans la région d’Oulhaca ce qui a perturbé la croissance

desdits plants d’oignons.

Nos résultats obtenus concordent avec ceux de Fleurance C, 2013 qui a confirmé que la
couverture des besoins en eau est essentielle a partir du stade 3-4 feuilles pour développer
I’appareil foliaire. La période la plus sensible au stress hydrique se situe pendant la phase de

grossissement du bulbe ou la consommation est maximale (100 % de ’ETP).

Selon Leblanc M, 2018 affirme que la sécheresse nuit a la croissance des cultures du genre
Allium donne un systéme racinaire limité qui s’enfonce peu profondément dans le sol fait en
sorte qu’elles ont besoin d’un apport constant en eau. Ce dernier s’accorde avec nos résultats
observés au niveau des racines des plants d’oignon doré conduit et blanc en pluvial qui ont
présenté un nombre plus au moins important ainsi que leur longueurdurant le stade 3 a 4 feuilles
et stade 50% bulbe. D’ailleurs notre zone d’étude a enregistré une tres faible pluviométrie et
une hausse de température qui adépassé 27°C durant les mois : avril et mai ou la majorité des
plants d’oignon conduites en pluvial était au stade 3a4 feuilles par contre les oignons conduits

en irrigué étaient au stade 50% bulbe.

Nos résultats obtenus au niveau des stations d’étude 1et 3 relatifs a ’irrigation des oignons
de variété blanc et doré ont marqué une bonne croissance végétative ainsi que qu’une bonne

résistance aux attaques de bio agresseurs.
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Chapitre II: Partie Expérimentale

Ces resultats sont en accord avec Leblanc M., 2018 qui affirme que I’irrigation durant la
derniére phase de bulbaison est également bénéfique puisqu’elle permet d’obtenir des oignons
de bonne taille. Cependant il faut étre prudents avec les apports d’eau en quantité et selon le
stade de développementcar les apports d’eau tardifs favorisent le feuillage et ont pour effet de
prolonger la période de bulbaison. En pratique,on recommande de cesser d’irriguer les champs
tardifs 3 semaines avant la dateprévue de récolte (arrachage). Pour les champs a production
précoce, il est conseillé d’irriguer jusqu’au stade début maturation (collets mous), ces irrigation

étantréalisées assez tot en saison.

D’aprés LEBLANCM., 2018 la plupart des légumes du genre Allium, la température de
croissance optimale se situe entre 20 et 25 °C. Les oignons peuvent étre cultivés a partir de
graines, d’oignons a repiquer ou de plants a transplanter. Pour notre cas d’étude

Vu la hausse des températures qui a duré du mois de mars jusqu'a ce jour a perturbé le cycle
de développement de la culture de 1’oignon conduite en pluviale. Cette hausse de température
a provoqué le phénomene de montaison. Les températures idéales pour déclencher le
phénoméne de la montaison (montée a la graine) se situe entre 7 et 13 °Cplus les plants sont
exposés a ces température longtemps, plus le risque augmente. Plus les plants d’oignons sont

gros, plus ils sont sensibles a lamontaison (LEBLANC M., 2018) .

Figure 114 :La phénomene de montaison sur la parcelle oignon doréen pluvial

(Bahi llham ;2023)
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Chapitre II: Partie Expérimentale

Au niveau des stations 1 et 3 les cultures d’oignon de variété doré et blanc conduits en
pluvial ont tous eu le phénomene de montaison (montée a la graine) ou leurs bulbes était
réduit et allongé (figure 114) . Nos résultats confirment avec ceux de LEBLANC M., 2018

qu’un plant monté a la graine ne forme pas de bulbe.

A la différence des résultats des mesures morphométriques des plants d’oignons des deux
variétés blanc et doré conduits en irrigué ont indiqué un bon développement et comportement
végétatif et une bonne vigueur au niveau des paramétresa savoir : longueur du plant, des feuilles

et des racines, Le nombre des feuilles, des racines et diamétre des bulbes.

Il est important de signaler que grace aux pratiques culturales adaptées aux conditions
specifiques développées par les générations successives d’agriculteurs, ceux-ci ont s’exploiter
les facteurs climatiques et pédologiques de la zone. Ainsi, les labours profonds opéres vers la
fin de I’été permettent ’accumulation et le stockage de 1’eau des pluies automnales, 1’utilisation
d’engrais organiques et une utilisation faible des engrais minéraux contribuent au maintien de

la fertilité en préservant ainsi I’activité microbiologique de ces sols.

En outre la pratique de la rotation des cultures est trés employée par les agriculteurs de la
région d’Oulhaga qui est une pratique ancestrale. Cette pratique a I’objectif de protéger les
cultures d’éventuelle d’attaque de bio agresseurs et ravageurs mais aussi pour fertiliser le sol

par des plantes enrichissante tels que les légumineuses.

En ce qui concerne le volet phytosanitaire, nous n’avons pas trouvé les principaux bios
agresseurs cités dans la pariesynthésebibliographique sur les plants d’oignons (blanc et doré)
de la zone d’étude. En revanche nous avons trouvé au niveau de la station 3 parcelle de la culture
d’oignon doré conduite en pluvial, un insecte appartenant & la population de charangon
brachycerus undatus appelé communément le charangon de I’ail ou brachycére Algérien qui

est présent dans la périphérie du bassin méditerranéen Coutin R, 2004.

Cet insecte a causé des dégats importants au niveau de la partie aérienne et souterraine des
plants d’oignons doré de ladite parcelle. Nos résultatssont confirmés par Coutin R, 2004 que
le régime alimentaire des adultes charangonsbrachycerus undatusde I’ail sont phytophages et
les larves se développent a l'intérieur de bulbes de diverses espéces de Liliacées et familles

proches pour se nourrir.

D'aprés le producteur de la parcelle 1 relative a la culture de l'oignon doré en pluvial , la

propagation du charancon a été précoce et importante durant cette campagne comparativement
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Chapitre II: Partie Expérimentale

aux annees précedentes. Vu que le retard de précipitation et laugmentation de la
température sont les conditions favorables au développement dudit charancon dans la région
Gherraba d’Oulhaga .

Figure 115 :Les dégats causés par la larve et ’adulte de charangons d’ail au niveau de la

parcelle 01 station 03 d’oignon doré conduite en pluvial(Bahi llham ;2023)

En ce qui concerne les adventices, nous avons trouveés au niveau toutes les stations
« parcelles d’oignon doré et blanc » conduit en pluvial et en irrigué de la zone d’étude ont éte

infestées par differentes types d’adventices a dominance dicotylédones.
En général ’oignon est une plante trés peu compétitive et ce, pour trois raisons :

1. Son systemeracinaire est peu développé.

2. Sacroissance en debut de saison est trés lente.

3. Et sonport est érigé.

Donc les mauvaises herbes disposent beaucoup d’espace et delumiére pour se développer.
SelonLeblanc M, 2018une faible population de mauvaises herbes suffisent a

réduire le rendement de facon significative.
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Chapitre 11I:

Amaranthus Blitoides

Glebionis Coronaria. L

Partie Expérimentale

Salsola kali. L

Figure 116: Les adventices dominantes au niveau 3 stations ‘étude de la région d’Oulhaga

(Bahi llham ;2023)
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Conclusion

Conclusion

Les paramétres morphométriques de l'oignon révélent lI'importance de ces caractéristiques
pour comprendre et évaluer le développement de la plante. La différencede taille, de forme, de
couleur et de poids des bulbes d'oignon refletent la diversité génétique et les influences
environnementales auxquelles la plante est soumise. Ces paramétres sont essentiels pour les
agriculteurs, les sélectionneurs et les chercheurs, car ils fournissent des informations
précieuses pour la sélection des variétés, lI'optimisation des pratiques agronomiques et la
prévisiondesrendements.

Notre étude s’est axée sur s parametres morphométriques de I'oignon blanc et doré de la
région d’Oulhaca qui nous a permis de mieux comprendre la physiologie de la plante et les

facteurs qui influencent sa croissance d’une part.

D’autre part les pratiques agronomiques telles que la gestion de l'irrigation, les bonnes
pratiques agricoles ,la fertilisation et la protection contre les maladies et les ravageurs peuvent
étre adaptées en fonction des caractéristiguesmorphométriques de chaque variété d'oignon,

favorisant ainsi une production plus efficace et de meilleur qualité .

De plus, I'impact des conditions climatiques sur le développement de I'oignon en général
est indéniable. Les variations saisonnieres, les températures extrémes, la sécheresse et les
précipitations excessives peuvent influencer la croissance, la maturation et la qualité des

bulbes d'oignon.

Notre étude nous a aussi aidé a comprendre comment ces conditions climatiques affectent
les parametres morphométriques de I'oignon permettant aux agriculteurs de prendre des
mesures préventives et d'ajuster leurs pratiques de culture pour minimiser les effets négatifs et

maximiser le rendement.

Il est également important de souligner que I'étude des paramétres morphométriques de
l'oignon des deux variétés blanc et doré d’Oulhaca peut contribuer a la conservation de la
diversité génétique de cette plante. En identifiant et en caractérisant les variétés locales
d'oignon avec des traits morphométriques uniques et specifiques, il est possible de préserver
ces ressources génétiques précieuses et de garantir la durabilité de la culture de l'oignon a

long terme.
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Conclusion

En conclusion, les paramétres morphomeétriques de l'oignon blanc et doré de la région
d’Oulhaga qui sont des produits du terroir ayant une grande histoire affirme une grande
importance pour l'optimisation de la production, la sélection des variétés adaptées, la
gestion des conditions climatiques. Cette compréhension approfondie nous a permis
d'apprécier la complexité de la plante d'oignon et de développer des approches

agronomiques plus précises et durables.

Afin de pérenniser ces produits locaux, il est important de continuer a approfondir notre
connaissance des parametres morphométriques de l'oignon qui nous ouvrira la voie a de
nouvelles découvertes et a des améliorations significatives dans la culture de ce légume

essentiel a notre alimentation.
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Recommandation

Recommendations

Pour faire face aux enjeux des changements climatiques il faut appliquer les bonnes
pratiques agricoles :

1. Rotation culturale

2. Fertilisation organique

3. Travail du sol en utilisant des outils a dents et des attractions d’animal ( laboureur)
4. Utilisation rationnelle des produits phytosanitaires

5. Respecter le systéme d’irrigation d’appoint

112



4 )

Références
bibliographiques

\ /




Références biblioghraphiques

Références biblioghraphiques

Abdou, R. (2015). Variabilité morphologique et agronomique des écotypes d’oignon (Allium
cepa L.) identifiés par les producteurs du Niger.

Assoumane, M et Hilali, A. (1994). L'amelioration de I'oignon (Allium cepa. L) Niger. Bulletin
de Liaison N 33.

AMPHOUX M et al, 2003. Les impacts du changement climatique sur l'agriculture en Europe et aux
Etats Unis, atelier changement climatique ENPC-Département VET, Paris, 30 p.

Agnes Mignonac. (2019) . Diététicienne-nutritionniste , Publié le 30/10/2019 a 14h29 , mis a
jour le 30/10/2019 a 14h29

Bakhtouti, B, Gasmi, N. (2016). Essai comparatif et comportemental de cing variétés d’oignon
Allium cepa.L, dont deux locales, un hybride et deux fixées « standard »en pépiniére, Université
Abdelhamid Ibn Badis-Mostaganem Faculté des Sciences de la Nature et de la Vie.p19

Bennacer, M, Bouderbala, A. (2016). Etude du désherbage (chimique et manuel) en pépiniére
sur la culture d’oignon A. cépa . (Deux hybrides F1 et une variété population), Université

Abdelhamid Ibn Badis-Mostaganem Faculté des Sciences de la Nature et de la Vie.p7.

Beatrice Vigot ,(2022) I'oignon rouge : origine, cuit ou en cru ,en salade . Article mis a jour le
05/01/22 21:25

Botineau, M. (2010). Botanique systématique et appliquée des plantes a fleurs. Edition TEC &

Doc Lavoisier, France. p1315.

Boulineau, F., Doré, C et Varoquaux, F. (2006). L’oignon. Histoire et amélioration de

cinquante plantes cultivées. Paris. INRA, p 481- 493.

Bianchini F, Vainio H. 2001. Allium vegetables and organosulfur compounds: do they help prevent
cancer? Environ Health Perspect, 109(9): 893-902.PMID:11673117

B.D.P.A., 1993. Mémento de I'Agronome, Collection « Techniques rurales en Afrique ».

Ministére de la coopération, Republique francaise, ISSN 0336-3058, 1635p.

114



Références biblioghraphiques

BREWSTER J. L., 1994. Onions and other vegetable alliums. Crop Production Science in
Horticulture, CABI, Wallingford (UK), ISBN 0-85198753-2, 236 p.

Charmillot, P. J., Pasquier, D., Salco, A. et Hofer, D. (1996). Revue Suisse de Viticulture,
Arboriculture et Horticulture. Essais de lutte contre le carpocapse Cydia pomonella L. par un
procédé attracticide, 69, 431-439.

Christophe Fleurance , (2013) Caractéristiques physiologiques de I'oignon . Monographie
Oignon de conservation, CTIFL Les données présentées s’appuient sur les enquétes réalisées
par : LCA-CA41, SEDARB, Auvergne Biologique, GABNord, APB, Coop de France Centre.

Tous nos remerciements aux agriculteurs nous ayant fait part de leur expérience.

Christophe Fleurance, (2011) fertilisation d’oignon .Cultiver d’oignon en plein champ en agriculture
biologique . Mathieu Conseil, David Grébert, Rémy Marques Les données présentées s’appuient sur les
enquétes réalisées par : LCA-CA41, SEDARB, Auvergne Biologique, GABNord, APB, Coop de France

Centre .

Craig, W.J. (1999). Health-promoting properties of common herbs. Am. J. Clin. Nutr., 70(3),
491-499.

Currah, L. Rabinowitch, H.D et Currah, L. (2002). Onions in the tropics: cultivars and

country reports. In :., eds. Allium crop science: recent advances
Davis E.W., 1966. Marker genes to facilitate roguing onion-seed fields. Seed World, 87, 4-6.

De Lannoy, G et Raemaekers, R. H. (2001). Oignon Allium cepa L. In : eds. Agriculture en
Afrique Tropicale, DGCI, Bruxelles, Belgique, 518-526.

Doré, C. et Varoquaux F. (2006). Histoire et amélioration de cinquante plantes cultivées.
Collection Savoir faire. Editions INERA, p812.

Didier MONNIER, 2007 .stockage de 1’oignon , essai d’une nouvelle méthode de séchage en
milieu tropical ,rapport annuel CTEA 2007.

Fritsch, R.M., Rabinowitch, H.D., Currah ,L et Friesen, N. (2002). Evolution,
domestication, and taxonomy. In:., eds. Allium crop science: recent advances. Wallingford,
UK; New York, USA: CABI Publishing. p5-30.

115



Références biblioghraphiques

Foury C. & Schweisguth B., 1992. L’oignon. In : Gallais A. & Bannerot H., éds. Amélioration
des espéces végétales cultivées. Paris : INRA, 406-419. Friesen N., Fritsch R.M. & Blattner
F.R., 2006. Phylogeny and new intrageneric classification of Allium L. (Alliaceae) based on
nuclear ribosomal DNA ITS sequences. Aliso, 22, 372-395.

Gourc, D., Monnier , D.,Payet, J.D. (2007). Oignon production. semis Guide des bonnes
pratiques. Armeflhor. p 47-106.

Hamdini, S . (2009). La culture d'oignon. Université Sidi Med Ben Abdellah Fes — mémoire

de Licence.

Hanelt, P. (1990). Taxonomy evolution and history. In Rabinowitch H.D. & Brewster J.L, eds.
Onions and alliedcrops. Boca Raton, FL, USA: CRC Pressinc, 1-26.

Helm, J . (1956). Die zu Wiirz-und Speisezwecken kultivierten Arten der Gattung Allium L.
Kulturpflanze, 4, 130-180.

Jones, H.A., Clarke, A.E. et Stevenson, F.J. (1944). Studies in the genetics of the onion
(Allium cepa L.). Proc. Am. Soc. Hortic. Sci., 4: 479-484.

Jean-Denis,2006. Récolte d’oignon, produire 1’oignon apartir d’un semis, guide de bonne pratique,
Réalisation David GOURC, Didier MONNIER, Jean-Denis PAYET Mise a jour 26 avril 2006.

Jérome Fabre,2014. Les exigences agro-climatique de I’oignon, récupérative végetale 2014.

Kim, S. (2009). Identification of twonovel inactive DFR-A allelesresponsible for failure to
produceanthocyanin and development of a simple PCR-basedmolecular marker for bulb
colorselection in onion (Allium cepa L.). Theor. Appl. Genet., 118 :1391-1399.

Mappa, D. (2005). Les productions légumiéres. Cahier d'activités. Deuxieme édition. Ed ucagri
Editions, p 159.

Mario, L. (2015). Utilisation des herbicides dans I’oignon semé en sol organique. Agriculture,
Pécherie et Alimentation. Physiologie de I’oignon: comprendre la plante pour bien la cultiver.

Québec.

116



Références biblioghraphiques

Messiaen, C.M., Cohat, J., Leroux J.P., Pichon, M. et Beyries, A. (1993). Les allium
alimentaires reproduits par voie végétative. Du labo au terrain. Edition INRA, Paris (France),
p 228.

Munro, D.B et Small, E. (1998). Les légumes du Canada. Presses scientifiques du CNRC,
Ottawa (Ontario) Canada, p 437.

Moreau, B., Le Bohec, J. et Guerber-Cahuzac, B. (1996). L'oignon de garde. Monographie.
Centre technique interprofessionnel des fruits et légumes, Paris, France, p 320.

Mégroz N, Andreas Baumgartner ASA. 2000. L'oignon, bon au goit et a l'ceil. A la loupe, tabula no
2. avril 2000, 4 p.

Mario Leblanc 2018, No d’AAC : 12849F 978-0-660-27281-8 No de catalogue : A118-10/34-2015F-
PDFISBN : P

Pelt, J.M. (1993). Des légumes. Editions Fayard, p 232.

Reca (2012). Guide de bonnes pratiques de production, stockage et conservation de 1’oignon,
PRODEX, 1 ére édition. Ministere de 1’ Agriculture. Niamey, Niger. p 6-11.

Rouamba, A., Sandmeier, M., Sarr, A. et Ricroch, A. (2001). Allozyme variation within and
among populations of onion (Allium cepa L.) from West Africa. Theor. Appl. Genet., 103 :
855-861.

Ricroch, A., Rouamba, A et Sarr, A. (1996). Valorisation de la production de 1’oignon en

Afrique de 1’Ouest par la gestion dynamique de ses ressources génétiques. Acta bot. Gallica

143 (2/3) : 101-106.

Shigyo, M ., Kik, C., Prohens, J et Nuez, F. (2008). Onion. In: eds. Vegetables I1: Fabaceae,
Liliaceae, Solanaceae, and Umbelliferae. New York, USA: Springer, p 121-159.

Sinaré, R. Z. (1995). Etude de la filiere oignon dans le département de Béguedo (Province de
Boulgou). Mémoire de fin de cycle d'Ingénieur du Développement Rural, Institut du

Développement Rural, Université de Ouagadougou, Burkina Faso, p107.

117



Références biblioghraphiques

Smith, R., Cahn, M., Cantwell, M., Koike, S., Natwick, E. et Takele, E. (2011). Green onion
production in California. University of California (USA), Division of Agriculture and Natural

Resources. Publication 7243, p4.

Van der Meer, Q. P. (1993). L'oignon. In : Méthodes traditionnelles de sélection des plantes:
un apercu historique destiné a servir de référence pour I'évaluation du rdle de la biotechnologie
moderne. OCDE Editions, Paris, pp 187-196

ITCMI 2016, fiche technique de culture d’oignon

Wibographie :

h

https://www.vara.fr/fertilisation/solutions-pour-cultures/oignon-ail/production-mondiale-
oignon-ail/ .

118


https://www.doctissimo.fr/nutrition/famille-d-aliments/guide-aliments/oignon
https://www.yara.fr/fertilisation/solutions-pour-cultures/oignon-ail/production-mondiale-oignon-ail/
https://www.yara.fr/fertilisation/solutions-pour-cultures/oignon-ail/production-mondiale-oignon-ail/

-

o

ANnnexes

~

/




Annexes

Annex 01 :

)

a. Identification de coléoptére au laboratoire:

Charangon Alliacés

Brachycerus undatus

Nom latin : Brachycerus undatus

Nom commain : Brachycére Algérien

Famille : Brachyceridae

Identification morphologique :

Les Brachycerus sont des insectes au corps
portant des lignes de crétes. Ils ont une

couleur brun noirdtre, avec des taches;
blanches sur les élytres. Leurs larves;

mesurent a peine 1 cm de long, elles sont

blanches, trés charnues et sans pattes. Ils!

ont une grande activit¢ a !’intérieur du
bulbe, aprés avoir éclaté a la naissance

lorsqu’ils sont placés sur les feuilles. Dans!
la phase dite de nymphose, ils vivent dansg
la partie proche de la couronne racinaire, z‘lE

la fin de la saison estivale.

Figure 103 : Charangon de Alliacés

(Bahi ITham ;2023)

Figure 104 : la larve de Charangon de Alliacés
(Bahi ITham ;2023)




Annex 2 :

Tableau 07: Evolution de la production d’oignon en Algérie (FAOSTAT, 2020).

Oignon sec Oignon frais
Superficie Superficie | Rendem
Année | Récoltée Rendement | p,qyction ent Producti
Recoltee
(Qx/ha) (Qx) " b on (Qx)
(ha) (ha) (Qx/ha)
1961 6240 100801 62900
1971 8130 66865 54361
1981 15840 79432 125820
1991 24610 129030 317544 18 100000 180
2001 30300 141416 428491 24 100039 244
2011 46013 248663 1144171 30 106667 320
2014 47982 279454 1340877 31 109383 335
2015 47923 299706 1436280 32 107849 346
2016 49896 305834 1525987 32 108895 351
2017 48301 294054 1420310 33 109558 358
2018 47282 296028 1399691 33 110221 365
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Annex 03 :

Tableau 06: Evolution de la production d’oignon dans le monde (FAOSTAT, 2020).

Année Qignon sec Oignon frais
Superficie | Rendement | Production | Superficie | Rendement | Production
Récoltée (Qx/ha) @) Récoltée (Qx/ha) @)
(ha) (ha)

1961 1216213 117282 14264046 80212 108661 871594
1971 1371176 128110 17566179 99236 134941 1339097
1981 1643127 142386 23395756 135510 145158 1967041
1991 1993778 160264 31953161 179987 164038 2952473
2001 3008271 172945 52026425 226770 179768 4076605
2011 4358302 195635 85263468 255106 192308 4905906
2014 4807191 185466 89157147 234915 214644 5042321
2015 4838864 189007 91457876 232976 214296 49925578
2016 4990082 190054 94838690 243876 212069 5171870
2017 5005334 194761 97484228 243162 211382 5140015
2018 5039908 192015 96773819 254943 214497 5468439




Annex 04 :

Mois 0102|0304 |05|06|07(08(09|10|11 12|13 |14 15|16 |17 |18 |19 |20 (21|22 |23 |24 |25 |26 |27 |28 |29 |30 |31 | moy
Mars 15115116 |17 |20 19| 21| 24|22 |24 25|27 |27 |22 |25|26|21|20|20|20|22 |26 |28 |25 |28 |28 |27 |28 |23 |28 |30 |23,19
Avril 26 (23 (25|23 (2622|2127 |28|31|31|30|23|26|27|27|25|25|22 |23 21|26 |27 |27 |32 |35 |37 |34 (32 |31 26,33
mai 29 33|28 30
parfait | 25 | 25|25 |25|25|25|25|25|25|25|25|25|25|25|25|25|25|25|25 |25 (25|25 (25|25 |25 |25 |25 |25 |25 |25 |25 |25
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Glossaire:

Adulte : Définit d’abord I’adulte comme celui ou celle qui parvient au terme de
sa croissance, a son plein développement.

Coléoptére : ordre d’insectes holométaboles, ayant une piece buccale broyeuse,
Caractérise par une paire d’ailes antérieures cornes et parfois tres dures appelées
élytres.

Larve : Premier stade de développement de I’individu aprés 1’individu apres
I’éclosion de I’ceuf ou la naissance chez les especes animales ayant un
développent un développement pot-embryonnaire.

Ravageur : Un insecte ravageur est une espece d'insectes considéree comme
nuisible pour les cultures agricoles et les jardins, pour les arbres et la végétation
en général, ainsi que pour les denrées entreposées.

Herbier : Un herbier est une collection de plantes, séchées, et le plus souvent
pressées entre des feuilles de papier, qui sert de support physique a différentes

études sur les plantes, et principalement a la taxinomie et a la systématique.

Le repos vegétatif : Est une période durant laquelle les végétaux se mettent au
repos, ralentissent leurs fonctions vitales et stoppent toute croissance afin
d'économiser de I'énergie.

Bulbe : Est une tige souterraine verticale résultant d'une tubérisation de feuilles

ou de gaines de feuilles, et utilisée comme organe de stockage de nourriture par
une plante a dormance. Disposant de feuilles a la base, un bulbe n‘en développe
généralement pas d'autres.

Hermaphrodite :Est un organisme a reproduction sexuée qui produit a la fois
des gameétes males et femelles. Les especes animales dans lesquelles les
individus sont de sexes différents, male ou femelle mais pas les deux, sont

gonochoriques, ce qui est le contraire d'hermaphrodites.

Hygromeétrie : est la science qui a pour objet la mesure de la quantité de vapeur
d'eau contenue de I'air humide ; elle ne prend pas en compte I'eau présente sous
forme liquide ou solide. L'air humide est un mélange, en proportion variable,

d'air sec et de vapeur d'eau.




Caniculaires : Une canicule, ou vague de chaleur, est un phénomene
metéorologique de températures de l'air anormalement fortes, diurnes et
nocturnes, se prolongeant de quelques jours a quelques semaines, dans une zone
relativement étendue.

Eolien : Une éolienne est un dispositif qui transforme I'énergie cinétique du
vent en énergie mécanique, dite énergie éolienne, laquelle est ensuite le plus

souvent transformée en énergie électrique.
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